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SAG es la entidad encargada de
todo lo que es la fiscalizacion en el
desarrollo y proteccién de la agri-
cultura nacional y la ganaderia.

Tuvimos la oportunidad de profun-
dizar acerca de los pasos que ha
dado el pais en lo relacionado a
la produccién orgdnica y su valor
a nivel internacional, los desafios
que enfrentan y la esperanza en la
visién de un futuro mas sustentable.

¢Como ha evoluciona-
do la produccién
organica en Chile
desde lo que ustedes
han visto todos estos
anos en terreno?

Diriamos que, desde el punto de
vista de la oficialidad, el sistema
de certificacién de produccién
orgdnica se inicia con la norma-
tiva con la publicacién de la Ley
20.089 y su decretos complemen-
tarios, pero la produccién en si
estd presente desde mucho antes
como actividad. Vienen mds o me-
nos desde los afios 80 las primeras
experiencias, y en ese tiempo se
consideraba que era una certifi-
cacién mds bien del dmbito priva-
do, sin la participacién del Estado.

Debido al incremento de la comer-
cializacién durante las dltimas tres
décadas, hubo una necesidad de
que el Estado, a través del Minis-
terio de Agricultura, trabajara en
una normativa para poder estable-
cer las garantias que el sistema de
certificacién orgdnica tiene que
tener. El SAG no es el que certi-
fica la produccidn, pero si el que
controla que el sistema funcione.

Hoy, sin duda, existe un mayor nui-
mero de predios que estdn bajo una
certificaciéon y de operadores, es
decir, productores, procesadores
y comercializadores orgdnicos que
estdn dentro del sistema. Contamos
con 7 organismos de certificacién
y 23 organizaciones de agriculto-
res ecoldgicos que cuentan con
un proceso de auto-certificacion
o certificacién de primera parte.

Como a todos los paises, Chile
tuvo una repercusiéon econdmica
que por supuesto afectd al sector.
Aproximadamente un 90% de lo
que se produce, se exporta y solo
el pequefio porcentaje restante
es lo que queda para el mercado
nacional, por tanto hubo y todavia
hay muchos desafios que enfrentar.

¢CUALES
CREE QUE SON
LOS PRINCIPALES

DESAFIOS?

Uno de los principales desafios es
poder llegar a la poblacién, al con-
sumidor, con mayor informacién.
Esto es un factor muy importante
que ayuda a que este sistema se
desarrolle mas. A mayor demanda,
mayor oferta, por tanto, mayor in-
terés de que los operadores pue-
dan trabajar con productos de cer-
tificacién orgdnica.

Desde mi opinién personal, falta
un poco mas de fomento. Debe-
riamos desarrollar como pais una
plataforma, una estrategia para
que se vea que esta alternativa es
viable en el mercado. Actualmen-
te, el productor que se enfrenta a
una certificacién orgdnica lo hace
sin herramientas de fomento, de
apoyo directo. La misma Ley no
promociona, solo le da garantias al
consumidor.

Chile estd tratando de desarrollar
un modelo de sustentabilidad y
soberania alimentaria, y esto va
precisamente en esa linea, pero
tiene que ser un negocio para el
productor para que pueda tener
sostenibilidad en el tiempo.

¢Se ve que el mercado
extranjero esta
potenciando cada vez
mas este tipo de
produccion?

Hay dos aspectos: por un lado,
los principales consumidores en
el mundo, es decir, Estados Uni-
dos, Europa y Asia que viene como
una tercera fuerza de consumido-
res, estdn exigiendo cada vez mads
productos que tengan una calidad
relacionada directamente con sis-
temas sustentables de produccién,
como es la proteccién del am-
biente. Hay una mayor demanda
por esa via, pero también hay una
mayor demanda en términos de
exigencia, es decir, las normativas
de los paises de destino cada vez
tienen mds requisitos que obligan a
que nosotros, como paises provee-
dores, tengamos que estar al dia y
mejorar nuestra propia normativa.

Las expectativas son altas. A pesar
de todo, yo diria que hay claras se-
fiales que indican que lo orgdnico
llegé para quedarse. Por ejemplo,
la Unién Europea planted, hace no
mucho tiempo, una estrategia para
el 2030 que tiene que ver con que
el 30% de la produccién de Euro-
pa tiene que ser orgdnica. Ademds,
tiene un programa que se llama
“De la granja a la mesa”, que tiene
que ver con que los productos sean
mucho mds sanos, con una cade-
na de comercializacién mas corta
y que, en el fondo, asegure que la
calidad del producto cumple con
pardmetros sostenibles. Estados
Unidos también mejoré su normati-
va del control de calidad orgdnica,
con requerimientos de trazabilidad.

Nosotros tenemos
acuerdos con la Unién
Europea, con Suiza, con
Reino Unido, con Brasil.
Ahora estamos
trabajando en poder
lograr, después de anos,
avanzar en un acuerdo
con Estados Unidos.

www.aoachile.com
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Si pudiese detallar un poco
estos acuerdos, ;Qué es lo
que facilita, en concreto?

Lo primero que se busca, cierto, es dar seguridad a
los consumidores, minimizar el problema de los ries-
gos y los fraudes. La idea es que la autoridad de
control de origen asuma la responsabilidad de veri-
ficar que esos productos que llegan al otro merca-
do realmente cumplan con la normativa de origen.

Entonces, si Europa reconoce nuestra normativa chile-
na, que somos equivalentes, cumplimos con los mismos
principios y cumplimos con sus programas de fiscaliza-
cién, de control y si hay alguna irregularidad, ustedes
toman acciones que a nosotros nos dejen tranquilos, y
viceversa. Esto, obviamente, es un compromiso grande.

Con esto, por supuesto que ha incrementado la ex-
portacién de productos orgénicos a la Unién Europea.
Al menos, hasta el afio 2021 era una clara sefial. En
2022 hubo una especie de meseta por condiciones
econdmicas y hay un tema del que se considera que
estamos muy lejos, entonces hay algunos cuestiona-
mientos en los indicadores de sostenibilidad, pero
bueno, eso se compensa con la calidad del producto
mucho mayor. Somos uno de los paises que tiene me-
nos notificaciones al afio. Recibimos entre tres y cua-
tro notificaciones al afio de mds de mil que ellos hacen
anualmente, por tanto, somos considerados un pais de
‘bajo riesgo’. De todas formas tenemos presente que
tenemos competidores a nuestro lado, que también
quieren mandar sus productos orgdnicos a Europa.

Desde su rol fiscalizador,
¢cson frecuentes los casos
de fraude?

En general no es frecuente. Existen algunos incumpli-
mientos puntuales que se encuentran en nuestro progra-
ma de fiscalizacién. Visitamos alrededor de 600 esta-
blecimientos que estdn bajo un sistema de produccién
orgdnico o que estdn bajo un proceso, o también a co-
mercio. Y fiscalizamos el 100% del organismo de certi-
ficacion, por tanto, tenemos el control y cuando se de-
tecta uno que otro incumplimiento, no necesariamente
afecta la integridad orgdnica del producto. Pueden ser
temas administrativos, que no tengan un programa de
registro o que no cumplan con el plazo de inspeccidn.

Yo diria que en Chile, en general, cumplimos bastante
bienconlanormativachilena, perosiempre tenemos que
estar atentos a que los productores no desvien la aten-
ciény hagan algo que no corresponde, cémo usar algun
contaminante, plaguicida o fertilizante no permitido.

www.aoachile.com

En AOA Chile hemos seguido
de cerca a Parana+Organico

(CREE QUE UN

PROYECTO ASI ES
VIABLE AQUI EN

CHILE?

Este programa que integra la produccién, la comercia-
lizacién y distribucién de los productos, considerando
que el Estado de Parané es como un pequefio pais den-
tro de Brasil, nos parece una experiencia muy positiva.

Aunque aqui tenemos un sistema mds centralizado,
donde cada regién tiene una capacidad de deci-
sién bastante limitada, creemos que es importante
mejorar el tema de las compras publicas. Que el Es-
tado pueda comprometer, a través de las institucio-
nes que correspondan, la compra de productos de
cierto nivel de produccién bajo certificacién orgd-
nica para las escuelas, jardines, incluso hospitales.

Hay que pensarqueunadelascosaspositivasquetienela
producciénorgénica, conlaausenciade residuos quimi-
cos, es que resulta una mejor alternativa para enfermos
de céncer o personas con alguna alergia alimentaria.

Se podria generar una alianza entre el Ministe-
rio de Agricultura, de Salud y de Educacién para
ver cémo llegamos a los centros hospitalarios y a
las escuelas, incluso cémo llegamos con la informa-
cién a los centros de formacién técnica y universi-
taria, para contar con mds expertos y consultores.

¢Qué mas se esta haciendo para
proyectar una mayor y mejor

produccién organica en Chile?

Espero que las nuevas autoridades estén tomando el
tema como corresponde. Hay una Comisién Nacional de
Agricultura Orgdnica que estéd tomando estos temasyyo
esperaria que pudiésemos lograr complementar todo.

Nosotros somos los que fiscalizamos, pero no tene-
mos la capacidad ni la competencia para fomentar
o investigar. Son varias aristas que tienen que con-
siderarse para que el sistema se vaya desarrollando.

Seria bueno que haya mds organizacién en el sec-
tor privado. Normalmente los productores orgdni-
cos son muy independientes y no se asocian, por
tanto, no pertenecen a grupos de trabajo y creo
que también es algo que hace falta incentivar.

Autora: Bérbara Espinoza




Certificaciéon
organica en Chile:

Garantia de
calidad y
compromiso
ambiental

Cabe recordar que

la certificacion organica

en Chile no solo asegura

la calidad de los productos,
sino que también respalda

el compromiso del pais con
practicas agricolas respetuosas
con el medio ambiente.
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1. Presentacién de la solicitud:

Los organismos interesados en postular a la inscripcién
en el registro para Organismos de Certificacién, de-
beran dirigir una solicitud de inscripcidn al Jefe/a del
Departamento de Transacciones Comerciales y Autori-
zacién de Terceros del SAG, identificando el o los pro-
ductos y pagando la tarifa correspondiente.

2. Revision

El agente antes mencionado encomendaré a un pro-
fesional de su dependencia la revisién de cada solici-
tud recibida, quien verificard los antecedentes y do-
cumentacion.

0JO: Si la solicitud es calificada como incompleta,
serd devuelta al postulante, sefialando la informacidn
y/o documentacidn faltante y de podrd reingresar en
un plazo de treinta (30) dias sin pagar nuevamente la
tarifa.

3. Evaluacién técnica y juridica

La documentacién presentada por el/la postulante en
los antecedentes de cardcter legal se enviard al Je-
fe/a de Divisidn Juridica, y aquellos de cardacter téc-
nico al Jefe/a de la Divisién Proteccién Recursos Na-
turales Renovables. Se podrian requerir aclaraciones
con un plazo de respuesta y si hay algin punto donde
no se cumpla, se comunicard fundadamente las razo-
nes del rechazo a la solicitud.

4. Visita

El SAG podrd determinar la necesidad de efectuar
una evaluacién técnica en terreno del postulante, pre-
via coordinacién. Los inspectores a cargo elaborarén
un informe con el detalle del cumplimiento e inconfor-
midades, si las hubiese.

5. Resolucién

El Departamento de Transacciones Comerciales y Au-
torizacion de Terceros, luego de conocer los informes
resultantes de las evaluaciones técnica y juridica del
postulante, determinard en virtud de los anteceden-
tes disponibles, si corresponde su inscripcidn en el Re-
gistro de Organismos de Certificacién de Productos
Orgdnicos, comunicando al postulante de la decisidn
adoptada.

Aceptacién de la solicitud

Si la solicitud de inscripcién es aceptada, el De-
partamento de Transacciones Comerciales y Auto-
rizacién de Terceros informard al postulante, el cual
tendrd un plazo de veinte (20) dias hébiles para
presentar los antecedentes requeridos.

Rechazo de la solicitud

Si en vista de los antecedentes disponibles, no pro-
cede la inscripcién en el registro, el Departamento
notificard por escrito, con los detalles correspon-
dientes, haciendo devolucién de la documentacidn
presentada en la postulacién.

www.aoachile.com
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La empresa Fumex Lltda. posee una destacada
trayectoria de mds de tres décadas en la formulaciény
desarrollo de bioestimulantes y fertilizantes de calidad
para el sector agricola. Nuestro enfoque principal se
ha centrado en el cultivo de frutas de exportacién. En
los ultimos afios, hemos dado paso a una innovadora
modalidad de produccién que supera en rentabilidad a
los métodos convencionales de la agricultura orgdnica.

Nuestra estrategia se basa en la restauracion y re-
cuperacion de las condiciones del suelo, logrando
resultados excepcionales en términos de aumento
de la biomasa y de volimenes productivos. Este en-
foque ha demostrado ser fundamental para revita-
lizar y potenciar el crecimiento de los distintos cul-
tivos, permitiendo que nuestros clientes obtengan
beneficios econémicos significativamente superiores.

Nos enorgullece ser pioneros en este revolucionario
sistema de bioestimulacién nutricional microrgdanico,
el cual estd generando un impacto positivo en la in-
dustria agricola. Continuamos comprometidos con la
investigaciéon y el desarrollo para seguir brindan-
do soluciones efectivas y sostenibles que impulsen
el éxito y la prosperidad econémica en el sector.

Lo anterior se estd materializando de manera exi-
tosa al nutrir la biota del suelo, logrando incremen-
tos notables en la produccién y la calidad de ella,
simultdneamente. Ademds, se estd logrando una
reduccién significativa en los costos relaciona-
dos a la sanidad vegetal y al ahorro de fertilizantes.

En primer lugar, el sistema se enfoca en el aumento
de la biomasa, en la restauracion de las reservas de
carbono presentes en el suelo, bioestimulacién de la
actividad radicular, promueve la disponibilidad de nu-
trientes esenciales hidrolizados de asimilacién inme-
diata para los microorganismos benéficos y plantas,

todos estos beneficios permiten lograr ahorros de ener-
gia y niveles de productividad superior, elevando tanto
el calibre como la calidad de los frutos resultantes.

Para comprender el origen de estas ventajas, es ne-
cesario hacer una incursién en el pasado y entender
por qué los suelos virgenes logran alcanzar niveles
de produccién tan elevados solo durante los prime-
ros afios de explotacién, para luego experimentar un
declive incluso si se aplican cantidades considerables
de fertilizantes, tanto macro como micronutrientes.

La clave reside en lograr un suelo vivo y sustenta-
bilidad para los cultivos, basados en la presencia
de materia orgdnica y microorganismos benéficos.
La labor de la biomasa resulta esencial y comple-
mentaria a la nutricidn proporcionada a los culti-
vos. Estas funciones desempefiadas por el edafén,
generan una serie de beneficios fundamentales; me-
jorando la estructura del suelo, generando agregados,

porosidad, mayor capacidad de retencién de agua,
facilitando la respiracién de las raices e intercam-
biando moléculas estimulantes que promueven el cre-
cimiento (PGPR). Transforman y suministran nutrientes
en formas asimilables, protegen la salud de

www.aoachile.com
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las raices, y mejoran la adaptabilidad de éstas ante

cambios abidticos, entre otros aspectos positivos.
Todo esto se logra con el equilibrio natural que carac-
teriza al ecosistema suelo-planta.

Estos beneficios productivos, se alcanzan con el uso
de un destacado insumo de accién multifactorial de
marca COMPLEX-BAC®, producto natural liquido so-
luble apto para aplicaciéon por riego tecnificado y/o
aspersion, el cual se caracteriza por su aporte de azu-
cares, vitaminas, fitorreguladores, acidos carboxilicos,
aminodcidos y mds de 30 macro y micronutrientes, en-
tre otros, todos en su estado molecular mds simple y
reconocidos por la planta y microrganismos aseguran-
do asi una rapida y eficiente asimilacion.

COMPLEX-BAC® se encuentra autorizado para ser
usado en agricultura convencional, orgdnica (SAG y
ECOCERT) y biodindmica (DEMETER INTERNATIONAL).
Se recomiendan aplicaciones en pequefias dosis, pero
de manera permanente durante la temporada, divi-
diéndolas en cada uno de los riegos con el objeto de
mantener su presencia y concentracién en la solu-
cién del suelo. La dosis puede variar entre 30 a 100
It/ha por temporada segun el tamafio de los drbo-
les, la fertilidad del suelo y condicién de los cultivos.

Cabe sefialar que el uso permanente de COM-
PLEX-BAC® conlleva una mejora sostenida de la
fertiidad. Para corregir carencias y para aque-
llos que no dispongan de riego tecnificado, pue-
den realizar aplicaciones foliares a la plan-
ta y/o suelo en dosis de 5 It/ha por aplicacién.

Al incrementar las unidades formadoras de colonias
autdéctonas ya presentes y adaptadas a las condicio-
nes de ese suelo con COMPLEX-BAC®, se multiplica el
ciclaje de nutrientes, como es el caso del aumento de
actividad de aquellas que son fijadoras del nitrégeno
gaseoso atmosférico, las que generan amonificacion
y nitrificacién, que aportan altos volimenes de unida-
des de nitrégeno al suelo; como también aquellas li-
beradoras de calcio, fosforo, azufre, hierro entre otros.

www.aoachile.com

Estas modificaciones favorables en el holobionte de la
planta producen estimulacion de la rizosfera, ademas
de una accién detoxificante en relacién con los meta-
les pesados y sustancias toxicas.

Otro producto complementario, para los casos en los
cuales existe un bajo desarrollo radicular causado por
diversos motivos (ya sea por la textura del suelo, sa-
nidad, deficiencias nutricionales, salinidad etc.) es el
ACTI ROOT® ORGANICO, bioestimulante nutricional
que favorece el crecimiento y desarrollo de las raices,
cuenta con importantes elementos afines a la mem-
brana celular (fosfolipidos) que facilitan el traspaso de
nutrientes y posteriormente la translocacién al interior
de la planta de los fotosintatos o azucares.

Este enfoque integral y estratégico ofrece una oportu-
nidad significativa para mejorar la produccién agrico-
la orgénica y alcanzar resultados notables en términos
de calidad y rendimiento.

Si desea reducir costos y aumentar ingresos para me-
jorar sus utilidades, le presentamos una oportunidad
tecnolégica viable. Nuestra tecnologia probada y res-
paldada por la experiencia de multiples clientes
satisfechos puede ser el impulso que su produccidn
agricola necesita.

No solo se trata de lograr mejoras cuantificables en
términos de rendimiento y calidad, sino también de
contribuir de manera sostenible al medio ambiente.
Estamos comprometidos con brindar soluciones que
no solo beneficien a su negocio, sino también al entor-
no en el que vivimos.

Contdactenos para obtener mds detalles y descubrir
cémo podemos trabajar juntos para maximizar sus
resultados. Estamos aqui con el propdsito de poder
ayudar a alcanzar sus metas de manera eficiente y
sostenible.

www.fumex.cl infoefumex.cl



La agricultura chilena resulta ser vital para la eco-
nomia de Chile, y se encuentra enfrentando diversos
desafios asi como también la presencia de oportu-
nidades sobre las cuales profundizamos con Antonio
Walker, ex ministro de Agricultura y actual presidente
de la Sociedad Nacional de Agricultura (SNA).

Mercado internacional, crisis hidrica, crisis econdmica,
emprendimiento joven, agricultura orgdanica y alimen-
tacién saludable son algunos de los temas abordados
en la conversacién que te invitamos a leer a continua-
cion.

¢Cual es su evaluacién respecto

de la situacién actual en la que se
encuentra la agricultura en Chile?

Yo diria que la agricultura estd pasando por un perio-
do de transicién. Es verdad que esta agricultura ex-
porta 19 mil millones de ddlares, que genera un millén
de empleos en forma directa, otro millén de forma in-
directa; somos un 14% del PIB integrado y somos un 3%
del PIB directo; somos una actividad que expandida en
todo Chile, que ayuda mucho a la descentralizacién;
tenemos 263 como una rurales donde la agricultura es
muy importante como como impacto social.

Hemos conquistado muchos mercados, estamos lle-
gando a més de 160 paises del mundo y hay rubros que
estdn creciendo, como la fruta fresca de exportacién,
otros rubros que lo estdn pasando muy mal, que estd
en una crisis de rentabilidad muy fuerte. También he-
mos visto con cierta preocupacion lo que estd ocurriendo

Antonio Walker,
presidente de

“Creemos que
Chile debe
transitar hacia
ser potencia
eco-alimentaria”

en los granos, creemos que pronto habrd una menor
superficie sembrada.

En fin, Chile estd buscando establecer en qué secto-
res de la agricultura es donde tiene mayores ventajas
comparativas y donde tiene estas mayores ventajas
comparativas es la fruta fresca. No quiere decir que
en la carne no la tengamos, ni en los granos, ni en la
leche, porque son sectores que estdn recién abriéndo-
se al mundo, pero yo diria que estamos en una etapa
de estancamiento.

Nos ha hecho mucha competencia Pert, por ejemplo,
y por eso el llamado que hacemos es a unirnos, porque
la unién hace la fuerza, y en ese sentido, estamos visi-
tando todas las regiones para levantar los problemas y
también ver los desafios que tiene cada regidn.

ZY cuales serian los principales
desafios que se estan enfrentan-
do en las regiones y también las
oportunidades que se ven para el
sector?

Yo diria que el gran desafio de Chile es aprovechar
las oportunidades que tenemos en el mundo. Vemos
en Asia, por ejemplo, un mundo por conquistar, y no
solamente China o India, también estd el ASEAN, que
son 10 paises del sudeste asidtico y estamos hablando
de 700 millones de personas ahi. Creemos que ahi hay
un potencial de crecimiento gigante.

Tenemos el desafio de hacer de India lo que hemos

www.aoachile.com

p—
pur

OANNW 13 A 31IHD YOV @



AOA CHILE Y EL MUNDO @ S

Tenemos el desafio de hacer de India lo que hemos he-
cho en China, y de penetrar el interior de China. Tam-
bién el norte de Africa y los paises drabes. Estamos
muy consolidados con una larga tradiciéon comercial
en el resto de Latinoamérica, Estados Unidos y Europa,
mercados que debemos mantener, pero los grandes
desafios yo diria estd en conquistar Asia.

Es ampliamente reconocida la
crisis hidrica que afecta a nues-
tro pais, y en este contexto hay
una politica publica que se ha
tratado de impulsar por parte del
gobierno, los llamados “Consejos
de Cuencas”, ¢qué cree que va a
pasar con esta medida frente a la
cual usted ya se ha manifestado
en contra?

Mds que oponerme, he hecho otra propuesta: Llamar-
le “Manejo Integrado de las Cuencas”, donde puedan
participar todos los actores, simulando un poco lo que
han hecho las Confederaciones Hidrograficas de las
Cuencas en Espafia. Nosotros acabamos de visitar la
cuenca del Ebro, donde se riegan 900.000 hectéreasy
hay, precisamente, un concepto de manejo integrado
de la cuenca, es decir, que no se separe la cuenca
por secciones, como en Chile, sino que todas estas
secciones sean parte de un manejo. Creemos que en
Chile no se partié bien con el concepto, primero, por-
que el ministerio que maneja el agua en Chile es el
Ministerio de Obras Publicas y nosotros tuvimos una
respuesta respecto a eso.

Lo que propusimos fue crear la Subsecretaria de Re-
curso Hidrico, porque creemos que el agua es muy
importante para el futuro de Chile, tanto agua para
el consumo humano como agua para el sector pro-
ductivo. En enero estamos trayendo al presidente de
la Confederacién Hidrografica del Ebro para que nos
cuente cémo es este sistema con el objeto de hacer
mas participativo el manejo del agua. Aqui todos tie-
nen que participar, algunos con derecho a voz y no a
voto, otros con derecho a voto, pero lo importante que
hemos dicho es que este manejo integrado de cuencas
se haga con pardmetros muy técnicos y no politicos.

Estamos en esta onda de hacer un proyecto robusto, que
venga de una alianza publico-privada, reconociendo que
el agua es uno de los ‘lomos de toros’ que tenemos

para que Chile
pueda seguir creciendo

en agricultura.
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Se entiende, entonces, que hay
disposicién al dialogo por parte de
las autoridades.

Si, hay una buena disposicién. Este viaje lo hicimos
hace poco meses, donde fuimos a aprender de mane-
jos més modernos de las cuencas, pero llegd la hora
de conversar el tema sin prejuicios, donde insistiremos
que se haga con un criterio muy técnico, porque el
agua era un bien abundante, hoy es un bien escaso y
la forma de relacionarnos con el agua tiene que ser
muy distinta a la que tuvimos en el pasado.

¢Coémo esta trabajando la SNA con
todos estos desafios por delante?
¢Como han sido estos primeros
meses de gestion?

Estamos bien motivados. Partimos con el consejo mas
joven de la historia de la SNA, con una primera mujer
vicepresidenta, y aumenté la participacion de las mu-
jeres en més de un 35%. Lo primero que hicimos fue
recorrer Chile para levantar los desafios que tiene la
agricultura en cada una de las regiones. De ahi salie-
ron algunas de las cosas que ya estdbamos hablando
y a eso se suma el tema de la seguridad y el orden
publico, el financiamiento, la regularizacién del tema
migrante, entre otros.




Estamos llevando a las regio-
nes nuestra propuesta, que
es transitar de “Chile Poten-
cia Alimentaria” a “Chile Po-
tencia Eco-alimentaria’.

Chile nunca va a ser una po-
tencia alimentaria por el ta-
mano que tiene la agricultura
chilena, y ahi nuestro elemen-
to diferenciador de otros tiene
que ser mas que el “cuanto”
producimos, el “como” lo pro-
ducimos, donde la sustentabi-
lidad es fundamental.

Hemos sostenido conversaciones con Chile y hemos
visto que el ministro Agricultura tomé este discurso,
lo que me alegra bastante. La agricultura chilena es
pequefia, solamente el 2,4% de la superficie de Chile
se destina a la produccién de alimentos, 1,8 millones
de hectdreas tiene cultivos anuales y permanentes de
75 millones de hectdreas. Entonces, cuando uno ve a
Brasil, que solo en soya tiene 40 millones de hectéreas,
creemos que nuestro potencial va por la agricultura
sustentable y la produccién de alimentos saludables.
Ese tiene que ser nuestro sello.

Y cuanto mas acotadas son las
hectareas para la agricultura orga-
nica, ¢cual es su evaluacion res-
pecto a este sector?

En esa linea hay varias formas de produccién de ali-
mentos. Una es la agricultura biodindmica, que es un
tema muy profundo, muy bonito, y tiene su nicho; otra
es la agricultura orgdnica, que también tiene su nicho
y a mi me impresiona la preocupacién hoy dia de los
padres por la alimentacién de sus hijos especialmente
en las generaciones futuras.

Se ha entendido que la alimentacién es fundamental
para la salud. Chile pasé de la desnutricién a la mal-
nutricién, somos uno de los paises que tiene una de las
tasas de obesidad més grande del mundo y tenemos
que ir evolucionando hacia esta buena alimentacion.

En cuanto al mercado orgdnico, veo que tiene un nicho
muy potente, pero es un producto de més alto precio,
entonces, en las recesiones econémicas que vive el
mundo baja el poder adquisitivo y yo diria que tiene
que equilibrarse el tema de los precios con el tipo de
producto, porque mucha gente quisiera alimentarse

mejor, pero por un tema de presupuesto no lo puede
hacer. La seguridad alimentaria tiene este tema: una
cosa es la disponibilidad de producto, por eso tiene
que haber oferta, y ofra cosa es el precio.

Cuando el precio es muy alto, hay un segmento de la
poblacién que no tiene acceso por un tema de pre-
supuesto, entonces, yo diria que en la medida que se
vaya equilibrando el tema del precio con el produc-
to, va a ir teniendo mucho mayor consumo y va a ha-
ber mucha mayor demanda. Creo que es una forma
de produccién para mercados nicho, muy atractiva y
pienso que Chile, por sus condiciones de produccidn,
tiene una gran oportunidad ahi.

Yo tuve la experiencia personal de producir manzana
orgdnica, una especie que se adapta muy bien, porque
no todas las especies se adaptan bien a la produccién
orgdnica, pero yo creo que ahi hay una gran oportu-
nidad, hay que seguir desarrolldndose. Hay un camino
que hay que recorrer y que tiene gran potencial.

Para terminar, ¢qué se viene con
la SNA este 2024? ;Cuales seran
sus principales enfoques de
trabajo?

Primero mencionar que la SNA histéricamente se ha
preocupado mucho de la politica nacional, y nosotros
ahora creamos un departamento internacional, donde
nos estamos reuniendo con Pro Chile, como ya men-
cionaba y también con la SOFOFA, a la cual queremos
apoyar con mucha fuerza con su Consejo Internacio-
nal. Dado que la agricultura exporta 19 mil millones
de ddlares, la SNA tiene que tener un rol mucho més
activo en la politica internacional, en la apertura de
nuevos mercados, en tener una opinién frente a Pro
Chile y frente al Ministerio de Relaciones Exteriores;
tenemos que vincularnos mucho mas con la Subsecre-
taria de Relaciones Internacionales. Eso como un gran
proyecto.

Segundo, queremos crear un fondo de inversiones
para apoyar a los talentos jévenes emprendedores.
Ahi ya partié Conecta Agro, donde esperamos poder
asociarnos con ellos para apoyarlos y que tengan esta
caracteristica del tema eco-alimentario, de lo susten-
table, de la economia circular, de lo holistico. Vemos
a muchos jévenes que estdn en esa onda y nosotros
queremos apoyarnos.

El tercer y dltimo punto seria el de trabajar por la unién
gremial. Aqui no hay productores del norte, ni del sur,
no hay fruteros, y vifiateros, somos todos agricultores
y la SNA quiere ser el paraguas que represente a esta
agricultura nacional, para lo cual estamos trabajando
muy fuerte, porque la unién hace la fuerza.

Autora: Bérbara Espinoza

www.aoachile.com

OANNW 13 A 31IHD VOV @ >






Sembrando
el futuro de

una agricultura
sostenible

Se trata de un proyecto que pone a disposicién
herramientas de alta calidad para la agricultura

sostenible, ofreciendo asesorias técnicas sobre su uso

eficiente y practicas agroecoldgicas que contribu-
yan al fortalecimiento y resiliencia de las personas y
comunidades frente a las amenazas globales, con el
propdsito final de “garantizar la seguridad y sobe-
rania alimentaria y el cuidado de la biodiversidad”,
segun sefialan.

“BIMA es un proyecto familiar que lo integran mi
esposa, nuestro hijo y quien les habla. Es familiar
porque juntos infentamos cambiar el paradigma de
mejorar la calidad de los alimentos que consumimos,
cuidar la naturaleza y cuidar a todos quienes vivimos
en ella. Esta reflexién nos inspira hacer las cosas
bien, sin dafiar nuestra fuente primaria que es este
planeta, que podemos obtener una alimentacién sin
envenenarnos y dafiar otfros sistemas vivos, que

Inspirados en el profundo
deseo de apoyar a los
agricultores comprometidos
con el trabajo respetuoso y
consciente con la
naturaleza, nace BIMA, una
iniciativa gestada por una
familia que abraza la tierra
como fuente de vida,
buscando cambiar el
paradigma de la produccion
alimentaria.

podemos abastecernos y que podemos hacer esta
actividad mas facilmente sin que requiera de tanto
tiempo y esfuerzo”, comenta Gonzalo Gauranga,
fundador.

En esa linea, comentan que el proceso no ha estado
exento de importantes desafios, incluyendo el perio-
do de pandemia, pero reconocen que cada uno de
ellos ha significado una oportunidad. “Nuestra bra-
jula nos sigue guiando por el camino que queremos
seguir, que es hacia una agricultura sustentable y re-
generativa, la seguridad y soberania alimentaria para
todos y todas, por medio de herramientas que cuiden
los sistemas vivos suelos y la calidad de vida de las
personas”, enfatiza Valentina Triveni, fundadora.

Desde sus inicios en 2019, BIMA ha sido reconocido
como un pilar para colegas jardineros y agricultores,
lo que ha generado que se establezca una red de

www.aoachile.com
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apoyo con proyectos afines e instituciones, com-
partiendo saberes y experiencias para fortalecer la
comunidad agricola.

Desde sus inicios en 2019, BIMA ha sido reconocido
como un pilar para colegas jardineros y agricultores,
lo que ha generado que se establezca una red de
apoyo con proyectos afines e instituciones, com-
partiendo saberes y experiencias para fortalecer la
comunidad agricola.

“Sin ser valorados y aprecia-
dos por la comunidad, BIMA no
existiria. Hemos podido conocer
una gran cantidad de proyectos
maravillosos, y de personas con
propdositos similares que se apo-
yan con la intencion de querer
salir adelante juntos. Estamos
desde el 2019 dedicados a esta

< |abor y poco a poco hemos ido

AOA CHILE Y EL MUNDO

conociendo mds redes y mds
gente", afirma la familia.

Las gratificaciones para BIMA, segun sefialan, son el
reflejo del esfuerzo invertido. “Ver que las herramien-
tas dan resultado, que funcionan, que cumplen con
las expectativas, que los agricultores y agricultoras
quedan dichosos, felices con sus nuevas herramien-
tas, que todos estdn animados a continuar trabajan-
do con més poder y menos esfuerzo. Principalmente,
que nuestro objetivo se estd cumpliendo a cada
instante. Somos servidores, la gente nos aprecia, es-
tamos sumando, nos sentimos agradecidos. Qué mas
se le puede pedir a la vida", expresan.

En cuanto al futuro, se visualiza un amplio camino de
crecimiento y expansién, centrdndose en continuar
con la tarea de darse a conocer y demostrar el ren-
dimiento de sus herramientas. En 5y 10 afios, la visién
es clara: ser un referente en herramientas para una
agricultura sostenible y regenerativa.

“Queremos que nos den esta oportu-
nidad de servirles con herramientas
ergonomicas y de calidad, donde
estamos seguros que serdan un aporte
tanto para la agricultura convencio-

nal, como los sistemas de agricultura
que buscan el cuidado de la natura-
leza y ecosistemas, y la salud de las
personas que trabajan en ella.

www.aoachile.com

Queremos ver agricultores y agri-
cultoras satisfechos y con mayores

facilidades al momento de trabajar
la tierra, siendo mds productivos sin
descuidar su salud fisica”,

“Podemos trabajar mejor, mere-
cemos trabajar mejor, es nues-
tro deber como agricultores el
garantizar la seguridad y sobe-
rania alimentaria de nuestras
familias, las personas y el cuida-
do de la biodiversidad, nuestro
compromiso es con la vida, no
podemos fallar”, sentencia
Valentina desde BIMA.
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EFECTO"
MANADA

PASTOREOQ ESTRATEGICO

“Es una herramienta que
mejora la salud de la tierra”

Efecto Manada no es simplemente un proyecto, es una
comunidad que trabaja en torno a la ganaderia re-
generativa y que abraza el Manejo Holistico como su
columna vertebral. Forman parte de una red diversa
que incluye productores, asesores, consultores, comer-
cializadores y educadores, cuyo objetivo trasciende
las fronteras individuales y velan en conjunto por un
planeta mds sustentable.

Isidora Molina, médico veterinaria, experta en Manejo
Holistico y directora a cargo de las asesorias y desa-
rrollo de proyectos de Efecto Manada comenté que
a través del acompafiamiento que ofrecen agregan
valor a la carne proveniente de campos que estdn
regenerando la tierra, practicando un manejo 100% a
pastar, pastando al aire libre y en manada, como es su
comportamiento natural.

“Se trata de una metodologia para la toma de deci-
siones y planificacién de proyectos o sistemas

www.aoachile.com

regenerativos. Hoy hacemos cursos, talleres, charlas,
dias de campo, todo tipo de vias de aprendizaje e in-
tercambio de conocimiento. Igualmente, realizamos
un acompafiamiento de los campos donde implemen-
tamos esta metodologia y estamos habilitados para
hacer el Monitoreo Ecoldgico (EQV, metodologia
cientifica, propiedad del Savory Institute) que puede
derivar en un sello a utilizar en los productos anima-
les”, explica Isidora.

De acuerdo con los antecedentes, se estima que en la
década de 1940, el bidlogo y agricultor zimbabuense
Allan Savory avanzé de forma contundente en la com-
prensién de las causas de la degradacion y desertifi-
cacién de los ecosistemas de pastizales del mundo y
desarrollé una forma de restaurar la salud de la tierra
utilizando el ganado como su principal herramienta.

“Por mucho tiempo se consideré que era el ganado
uno de los principales factores que determinaban la
desertificacién, pero la investigacién de Savory junto



a otros colaboradores llegdé a mostrar que el problema
estaba en cémo se manejaba ese ganado, y planted
esta solucién que es bdsicamente imitar el comporta-
miento de los antiguos rebafios, esto es manejando a
los animales como un rebafio denso de herbivoros en
constante movimiento entre potreros, respetando pe-
riodos de recuperacién de las plantas”, complementa
la experta.

En los inicios, Efecto Manada se enfrenté a la falta
de conocimiento que habia sobre esta forma de ad-
ministrar la ganaderia, pero a medida que ha pasado
el tiempo, reconocen que con la experiencia que han
estado adquiriendo y con mds personas que trabajan
en esto, la metodologia se han hecho mds conocida
en el sector, lo mismo con Efecto Manada, cada vez
trabajando mas.

“Al principio, costo, y la gente
no lo conocia. Pero ahora, hay
muchas mds personas intere-
sadas. Por ejemplo, formamos
grupos de estudiantes que
quieren aprender sobre regene-
racion y participan con mucho
entusiasmo. No es necesario
convencer a la gente; ya hay

un conocimiento previo”,

agrega Isidora.

La alta densidad de animales, alternada con periodos
de recuperacién, tiene un impacto positivo en plantas
y microorganismos del suelo, aumentando la actividad
biolégica y mejorando los ciclos del ecosistema de
acuerdo con lo que se ha demostrado hasta ahora.

Planificar el recorrido de los animales implica conside-
rar variables como el tiempo de recuperacién, el com-
portamiento de manada y la densidad de animales,
generando circulos virtuosos que aumentan la produc-
tividad, la capacidad de carga y la rentabilidad por
hectérea.

“El manejo holistico ayuda a de-
sarrollar, mantener y transicionar
hacia la regeneracion. No es nece-
sario tener un titulo, y la ganaderia
regenerativa es mds simple de lo
que uno piensa. Los cambios son
rdpidos, y la informacion esta dis-

ponible. ;Experimentemos con cui-
dado y mucha energia porque es
una tremenda herramienta para lo
que estamos viviendo!”

www.aoachile.com
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Pioneros en valoracion de residuos

agricolas en la region de Valparaiso

Enclavada en la fértil regién de la Araucania en Chile,
la Cooperativa de Reciclaje y Valorizacién de Resi-
duos Agroindustriales y Comunitarios, Weltun Mapu, ha
emergido como un faro de innovacidn y sostenibilidad
en el sector agricola. Fundada en 2016 por agriculto-
res visionarios, este proyecto ha transformado la ma-
nera en que se abordan los residuos agricolas, contri-
buyendo al cuidado del medio ambiente y fomentando
la economia circular.

Segun relatan, comenzaron desde el principio con el
proceso de compostaje de los residuos orgdnicos (de-
sechos vegetales de sus plantaciones) a través de una
metodologia llamada CMC (Compost Microbiolégico
Controlado). Ya en 2017, sus productos fueron a abas-
tecer la demanda de sus cooperados, mientras que en
2018 iniciaron con el manejo de sus residuos de pro-
ductores de la Provincia del Marga Marga y Quillota
y, por tanto, la venta a otros productores agricolas en
formato a granel (m3).

“Weltun Mapu busca aportar en la
innovacion de nuevas técnicas para
lograr que la agricultura y su comuni-
dad mejoren, optimicen y fortalezcan
una relacion arménica con su entorno,
enfatizando su compromiso con la sos-
tenibilidad agricola local”,

aseguran desde la cooperativa.

www.aoachile.com

Dentro de los principales desafios que han enfrenta-
do, de acuerdo con lo que explican, se encuentran la
consolidacién de su identidad como cooperativa y la
comprensidn de su propdsito en una industria muchas
veces desinformada, ademds de incentivar la partici-
pacién activa de cada cooperado y cooperada.

“Algunos participantes del sector, como
los asesores y agronomos, inicialmente
no comprendieron la gestion de residuos
y dudaron de los resultados del compost.
Este escepticismo se debié a la novedad
de trabajar con compost, implicando
una reduccion en el uso de fertilizantes
quimicos y, consecuentemente, cambios

en la asesoria técnica”,
sefialaron también al respecto.



Sin embargo, aseguran que se han ido superado me-
diante la adopcidén de précticas sostenibles, la expan-
sién de los servicios, la concienciacién ambiental y la
innovacién constante, asi como también el enfoque en
la educacién ambiental y el compromiso de las per-
sonas que conforman la cooperativa, lo que “ha per-
mitido el desarrollo de una cooperativa referente en
productos y servicios en torno a la gestién de residuos
orgdnicos agricolas”.

Eso, mds la buena recepcién tanto del sector publico
como privado. En cuanto al primero, destaca un hito
marcado con Sercotec hace unos afios que decantd
en la obtencién del premio a la Calidad e Innovacién
del BID, mientras que la apertura hacia el privado es-
tuvo marcado por el apoyo Agricola Los Arrayanes,
quienes contribuyeron en la definicién de procesos
operativos y productivos.

“Es importante sefialar que ambos sectores estdn
compuestos por personas, y para comprender y acep-
tar cambios, las personas deben alcanzar un nivel de
conciencia que se logra a través del conocimiento”,
indican al respecto.

El contexto actual en Chile ha sido testigo de un cam-
bio significativo en la conciencia ambiental, y en ese
sentido en Weltun Mapu comparten la preocupacion
en las consecuencias que se estdn generando, espe-
cialmente en los agricultores.

Si bien esto ha generado un aumento en la solicitud de
servicios hacia la cooperativa, de todas maneras con
la sequia y la situacién econdmica ha disminuido la
cantidad de hectéreas plantadas de tomates, pimen-
tén y pepino en la zona, residuos que son la principal
materia prima del compostaje.

“A pesar de todo, visualizamos
la expansion de nuestra

presencia con plantas a lo largo
de Chile, estableciendo alianzas
para la produccion de compost
destinado a mejorar la calidad
del suelo agricola en cada
region.

Nos hemos propuesto diversificar nuestra linea de pro-
ductos, explorando combinaciones con otras materias
primas y continuando con nuestro crecimiento soste-
nible”, comentan desde Weltun Mapu, agregando que
se encuentran trabajando en un ambicioso plan para
el periodo 2024-2025.

“Este plan incluye la gestién de residuos inorgénicos
provenientes de la agroindustria, con el objetivo de
desarrollar productos innovadores a partir de estos re-
siduos, tales como polietileno, cintas de riego, mallas
raschel, plasticos de invernaderos, entre otros. Nuestra
visién es transformar estos residuos sin destino final en
productos Utiles y sostenibles para la agricultura, con-
tribuyendo asi a cerrar el ciclo de la economia circular
en nuestro sector”, adelantaron.

Autora: Sheyla Lavado
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las innovadoras
propuestas

de polinizacion
biomimeética

de BloomX

En el panorama agricola actual,
donde la sostenibilidad y la

eficiencia se han vuelto claves, la
empresa de origen Israeli, BloomX, ha
dado un paso audaz hacia el futuro
con revolucionarios dispositivos de
polinizacion biomimética.

De acuerdo con los datos manejados por los expertos,
se estima que mds del 75% de las cosechas dependen
de los insectos para la polinizacién, sin embargo, al-
gunos de los polinizadores naturales estén en peligro
de extincién o incluso ya extinguidos, razén por la que
BloomX busca ofrecer nuevas alternativas de polini-
zacién a través de inteligencia artificial que bio-imiten
el comportamiento natural de los insectos.

www.aoachile.com

%) Biosee

Bloom,

Formerly Bumblebee Al

Al respecto el fundador y di-
rector ejecutivo de la empre-
sa BloomX, Thai Sade nos co-
menta: “Nuestra polinizacion
es un intento de hacer frente
a muchos de los problemas
que tenemos hoy, los que
creemos pueden empeorar
en el futuro, al sefialar la

escasez de insectos polinizadores y los riesgos que
representa el calentamiento global para ellos. Ade-
mas Sade agregd que aunque las abejas meliferas, se
utilizan cominmente para la polinizacién de cultivos,
su naturaleza generalista, sus rasgos morfoldgicos y
su dependencia a las condiciones climaticas durante
la floracidn las hace ineficaces para polinizar algunos
cultivos”

En este contexto, es que BloomX llega con innovado-
ras soluciones para la polinizacién, las cuales comer-
cializa a través de la empresa Biobee Chile, socios de
la startup Israeli en nuestro pais.

Dentro de las soluciones disponibles podemos desta-
car dos herramientas especificas para los cultivos de
ardndano y palto: Robee, es un dispositivo con brazos
mecdnicos configurables que hacen vibrar las plantas
de ardndanos para generar “autopolinizacién”, imi-
tando el comportamiento de los abejorros. En tanto,
Crossbee, es un dispositivo que a través de un colec-
tor extrae el polen desde una variedad de paltos por
electrostdtica y luego los aplica sobre otra variedad
bio-imitando la polinizacién cruzada incrementando
los rendimientos y calidad de frutos en paltos.



CROSSBEE

“Con Crossbee se mejora tanto la
distribucion del polen sobre las flores
como la carga de polen sobre el
estigma, lo que permite aumentar los
rendimientos y calibres en el cultivo
del palto”

Explica Catalina Ferrera, gerente técnico de la
empresa Biobee Chile.

Un aspecto relevante de ambos dispositivos es su co-
nexién a un software que a través de un algoritmo
predictivo indica el momento dptimo para realizar la
polinizacién, maximizando la cuaja de frutos. Ademds,
ambos equipos cuentan con Gps integrado que permi-
te monitorear las dreas polinizadas, datos que pueden
chequearse a través de un panel de control en una
aplicacién maévil.

“La experiencia en varios paises indica que el uso de
estos dispositivos puede aumentar los rendimientos
entre un 10 y un 40%. Ademds, se ha observado un
efecto favorable sobre la calidad de la fruta con una
disminucién de los frutos de tamafios pequefios en
hasta en un 55% y un aumento de los frutos en calibres
mayores de hasta en un 29%", sefiala Ferrera.

“Como Biobee Chile nos complace entregar a los pro-
ductores tecnologias eficientes e innovadoras que
contribuyan a optimizar la produccién de manera sus-
tentable”, agrega.

A su vez Thai Sade Afirmd:

“Con nuestra solucion, pretendemos contri-
buir a la seguridad alimentaria global y

aumentar el ROI (retorno de la inversion) de
los productores mientras preservamos el me-
dio ambiente para las generaciones futuras”

Hasta el momento, estas tecnologias que han sido fu-
sionadas con la profunda comprensién de los procesos
naturales han llegado a Israel, Perd, Colombia, Suda-
frica y México, liderando el camino hacia un futuro
donde la innovacién y la sostenibilidad coexisten para
garantizar la seguridad alimentaria y la preservacion
del medio ambiente, por lo que invitan a los produc-
tores de ardndanos y paltos a probar estos productos.

Puedes encontrar a Biobee en biobee.cl
y a BloomX en www.bloomx.ag.

Robee:

Imitando el zumbido de

los abejorros

Esta mdquina de polinizacién biomimética simula el
comportamiento los abejorros, imitando el zumbido
caracteristico que produce este insecto al liberar el
polen en el cultivo del ardndano. Los brazos mecani-
cos configurables de Roobee vibran estratégicamen-
te, desempefiando un papel crucial en la autopoliniza-
cién de las plantas.

Un punto clave de esta tecnologia es que cuenta con
un algoritmo predictivo que indica el momento exac-
to para realizar la polinizacién, maximizando, de este
modo, la cuaja de los frutos. Ademds, Los herramien-
tas se integran a un GPS'y un tablero de control (des-
de la aplicacién mévil) que ayudan a controlary ges-
tionar el proceso de polinizacién.

Crossbee:
Polinizacion cruzada

optimizada

Este dispositivo ha sido disefiado para bio-imitar la
polinizacién cruzada en paltos. Utiliza carga electros-
tatica para extraer los granos de polen a través de un
colector y luego deposita el polen extraido sobre los
estigmas de las flores receptivas usando un liberador.
La adopcién de esta tecnologia permite mejorar tanto
el rendimiento como el calibre en el cultivo del palto
(aguacate).

Al igual que Roobee, también cuenta con un software
especializado para predecir “la ventana de poliniza-
cién” y cuenta con Gps que otorga un control preciso
sobre el proceso el que puede ser visualizado a través
del panel de control de la aplicacién mévil.

Autora: Barbara Espinoza
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Innovacion,

Sostenibilidad

y Tendencias

en la Industria
Alimentaria de
Chile

Espacio Food & Service, la feria alimentaria mds des-
tacada de Chile y la segunda en Latinoamérica, se
prepara para su nueva edicién en el Centro de Eventos
y Convenciones Espacio Riesco donde pretende abar-
car alrededor de 27,000 a 28,000 metros cuadrados
de exhibicién sobre productos saludables, inocuos y
funcionales, sustentables, comercio justo, packaging
innovador y logistica, entre otros.

En un contexto donde Chile ha establecido una visién
clara de soberania alimentaria y respeto por los pro-
ductos locales, situandose como una potencia agro-
alimentaria global, con 31 acuerdos comerciales y
una posicién estratégica en el mercado mundial, este
evento se transforma en una instancia profundamente
relevante para consolidar su liderazgo en el comercio
internacional.

www.aoachile.com




En esa linea Andrés llabaca, Director Comercial del
evento que hoy cuenta con més de mil expositores,
plantea que

“la industria se enfrenta a
cambios significativos, des-
de la crisis hidrica hasta la
pandemia y conflictos geopo-
liticos. El e-commerce, la in-

teligencia artificial y la sos-
tenibilidad son elementos
cruciales que las empresas
deben incorporar en su matriz
de procesos”.

“El consumidor moderno exige ali-
mentos mas saludables con traza-
bilidad y procesos de produccion
responsables. La industria debe
adaptarse para producir de manera
mads eficiente y sana [...] Hoy vemos
todo lo que ha pasado en tema me-
dio ambiental, un factor que debe
estar en la mente de todos nosotros,
particularmente de la gente que esta
incorporandose al mundo de la in-
dustria alimentaria”, continia llabaca.

En cuanto a la produccién orgdnica, desde la orga-
nizacién de Espacio Food & Service se reconoce que
esta ha tenido cada vez un rol mas relevante, asi como
también otras prdcticas saludables. “Son tendencias
que si o si van a estar presente de nuestra feria, que
si o si van tomando un espacio cada vez mds repre-
sentativo en el en el concierto internacional [...] Tene-
mos que comer de forma sana responsable saludable
y cuidando muy bien los recursos que sabemos que son
escasos”’, indicd Andrés en ese sentido.

Cabe destacar que entre los visitantes se encuentran
delegaciones diplomaticas extranjeras, organismos
del Estado, organizaciones cientificas, supermercados
y mayoristas, importadores y exportadores, institucio-
nes relacionadas a la alimentacién escolar, cadenas
de comida rdpida, entre muchos otros que suman una
asistencia de mds de 30 mil personas, dentro de las
cuales se estima que el 85% corresponden a “tomado-
res de decisiones”.

“La organizacion de Espacio Food &
Service es una tarea monumental
que abrazamos con pasion. Quere-
mos asegurarnos de que cada de-
talle esta cuidadosamente planifi-
cado para ofrecer una experiencia
inolvidable. Desde Ila disposicion de
los expositores hasta la variedad de
actividades paralelas, buscamos la
excelencia en cada aspecto y este
2024 no serd la excepcion”,

destaca Andrés, invitando desde ya a estar atentos a
las actualizaciones en sus plataformas sobre el evento
para el préximo afio.
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“El sector publico, privado y la academia

son el triangulo equilatero que se necesita
para potenciar la produccién organica”

Con una sdlida trayectoria académica, Rommel Be-
tancourt se ha desempefiado en diversos roles relacio-
nados a la inocuidad alimentaria tanto en su pais de
origen, Ecuador, como también a nivel internacional,
lo que hoy lo tiene presidiendo la Comisién Interameri-
cana de Agricultura Orgénica (CIAO).

En AOA Chile hablamos con el experto sobre la impor-
tancia de la labor reguladora y las medidas sanitarias,
asi como también la importante labor de CIAO en el
fomento de la produccidén orgdnica y practicas susten-
tables en los distintos paises miembros.

¢Cudl es tu visién acerca de la
importancia que tienen las me-
didas sanitarias, la inocuidad en
los alimentos y su relaciéon con
el comercio internacional?

Las medidas sanitarias y las normas de inocuidad sal-
van vidas. La reflexién debe empezar por ahi. A veces,
como usuarios del sistema sentimos que las normas
pueden ser un tanto extremas, incluso molestas, pero
los enfermedades transmitidas por alimentos cobran
vidas y estdn afectando la economia de los paises,
por lo que resulta muy importante establecer normas
que nos orienten en cémo producir, cémo transportar,
cémo almacenar.

Segun cifras de la de la Organizacién Mundial de la
Salud, una de cada diez personas adquiere una
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enfermedad transmitida por alimentos a lo largo de su
vida y eso en términos ya de numeros significan mds
de 600 millones, y si vamos un poquito mas 420.000
de ellas fallecen, y de estas, 125 mil son nifios. Ahi el
asunto toma otro color. Si analizamos las cifras de la
Organizacién Mundial del Comercio, vemos que hay
millones de ddlares que pierden los paises, sobre todo
aquellos de menor desarrollo o “en envios de”, porque
sus productos son de riesgo, dejan de ser alimentos
y tienen que ser desechados. Mira cémo todo se va
haciendo cada vez mds grande. Tenemos una cifra de
1.300 millones de toneladas que se pierden o desper-
dician anualmente, y esto es un montdn.

Nosotros como consumidores
debemos ingerir alimentos con la
confianza de nutrirnos y no con el
temor a enfermar.

Si un alimento no es seguro, deja de ser alimento y
pasa a ser un factor de riesgo para quien lo consume,
es asi de dréstico. Para eso sirven las normas alimenta-
rias, y de todas maneras tenemos que ser meticulosos
para no tomar medidas exageradas que distorsionen
o afecten el comercio mundial de alimentos, pero que
salvaguarden la salud de los consumidores.

Armonizar entre estas dos cosas es complejo, pero
cémo lo logramos? Bueno, pues los paises de casi
todo el mundo, el 99% del comercio mundial de ali-
mentos, se rednen y hacen una estandarizacién basa-
da en ciencia. La ciencia es la que nos da luces sobre



sobre los riesgos y nosotros establecemos cémo ges-
tionarlo a través de las medidas sanitarias.

Si nos puedes comentar respec-
to del rol que tiene CIAO en este
sentido y coémo estan trabajan-
do con el tema de la agricultura
organica.

Dentro de los sistemas productivos agroalimentarios
hay varios mundos, por decirlo de alguna forma. Esta
la produccién convencional, que ocupa herramientas
tecnoldgicas y de sintesis quimica como fertilizantes
o pesticidas, entre otros, y luego estén la produccién
agroecoldgica y la produccién orgénica, que mas allé
de las diferencias entre ambos, van de la mano en
cuanto a la proteccién del medioambiente.

Ahi entra la Comisién Interamericana de Agricultura
Orgénica (CIAO), actualmente compuesta por 19 Esta-
dos miembros de nuestras Américas, con dos gobier-
nos que nos acompafian como paises observadores de
Europa, Portugal y Espafia, y muchos otros socios es-
tratégicos con los que trabajamos diversos objetivos.

El primero y el mdas importante es contribuir con el
desarrollo de la actividad orgdnica en cada uno de
nuestros paises, sobre todo de las Américas. Ser ese
espacio, esa instancia técnica donde compartir co-
nocimientos, y crecer en conjunto. En segundo lugar
tenemos el contribuir al fortalecimiento de las estruc-
turas del Sistema Nacional de Control Orgdnico de los
paises de las Américas, algo que nos ha fortalecido
muchisimo en la CIAO porque nos ha permitido apren-
der sobre cémo los diferentes Estados estan evolucio-
nando e implementando mecanismos que nos inspiran
para fortalecer estructuras institucionales.

Otro de los objetivos importantes es el coordinary pro-
mover el desarrollo de normas, sirviendo como guias,
entregando recomendaciones que permitan fomentar
y regular la produccién orgdnica. A diferencia de otros
sectores, la produccién no cuenta con un organismo
mundial de referencia porque hay varias visiones, hay
varias formas de produccién y este tercer objetivo es
justamente, de alguna manera, un avance entre noso-
tros para intercambiar experiencias.

¢Cuales destacas como los prin-
cipales desafios en un contexto
mundial de varias crisis como
econémicas y ambientales?

Definitivamente el cambio climatico es uno de ellos,
ademds las distorsiones del mercado a partir de epi-
demias o guerras que se estan dando. Luego tenemos
el control del fraude alimentario y también las cada
vez mds exigentes demandas de los consumidores.

Si hablamos de guerras, no solo hablamos de alimen-
tos, sino también de suministros. Hay mercados que
han sido muy importantes que son generadores de
herramientas tecnolégicas. Rusia y Ucrania, por ejem-
plo, hasta hace poco estaban entre los tres primeros
paises proveedores de alimentos orgdnicos a la Unién
Europea, pero estos paises también eran generadores
de herramientas tecnoldgicas que terminan afectando
tanto al productor convencional como al orgdnico.

En cuanto al cambio climdtico, tienes la aparicién de
nuevas plagas, de enfermedades, de resiliencia de
muchos patdgenos. En varios paises tropicales hay
presencia de Foc RAT, por ejemplo, que es un hon-
go que estd afectando enormemente a la industria
del platano o banana, y estd presente en Venezuela,
Colombia, Pert y no hay una herramienta tecnolégica
para ello. Hay innumerables patégenos que han apa-
recido, que han mutado, que necesitan mucha investi-
gacién, mucha ciencia que suele tardar mucho.

A esto le sumamos el reto de las politicas para en-
frentar estos y otros temas como el fraude alimentario,
cémo vigilar, controlar y fortalecer los sistemas nacio-
nales e internacionales de control, y hay que conside-
rar que este tipo de politicas no las quiere pagar el
consumidor final, jy a quién se lo cargas? {al produc-
tor? iy cdmo generd un incentivo, entonces, para el
productor? A veces creemos que la lechuga sale de
la percha en el supermercado y no es asi, pero de la
exigencia viene un siguiente elemento retador.

Sobre el tema del incentivo,

cde qué manera ves tu que se
podrian mejorar, por ejemplo,
las alianzas publico-privadas?
¢Coémo esta funcionando en
Ecuador el fomento a la produc-
cion organica?

En general en nuestros paises de las Américas yo sue-
lo hablar de la existencia de un tridngulo equildtero
entre el sector publico, sector privado y la academia.
Son los tres de la mano los que tienen el potencial de
lograr esa sinergia necesaria para trabajar este tema.
En el sector privado no solo tenemos a los producto-
res, tenemos a toda la cadena de suministros de ali-
mentos, a los propios consumidores y a las organismos
de control, a las agencias certificadoras. Con ellos,
definitivamente, tenemos que trabajar mucho mas de
cerca con los Estados, los gobiernos, los generadores
de la politica publica y también de la regulacién, ge-
nerando en armonia un didlogo fluido con la investi-
gacién aplicada que sirve para la toma de decisiones.

En Ecuador no somos un ejemplo ideal, pero hemos
avanzado muchisimo en la apertura de estos espacios
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de tal manera que incluso nuestras consultas publicas
son mucho mas largas o nos han tomado mas tiempo
de escucha porque intentamos llegar a més actores.
Tenemos mds de 76 mil hectdreas, lo que en un pais
pequefio como el nuestro es muchisimo, y si vamos
a quienes integran este mundo orgdnico vemos que
el 92,4% son agricultura familiar campesina. En 2013
veiamos que el fomento a la produccién orgénica pa-
recia que iba a ser imposible para el pequefio, sobre
todo por los costos de certificacién de tercera parte,
por sus exigencias, y que de alguna manera se iba a
favorecer Unicamente al gran productor exportador,
pero mira 10 afios después, en 2023 vemos que no es
asi, con mds de 2.500 productos orgdnicos registra-
dos en nuestra oferta exportable. Definitivamente, ve-
mos que hay un fortalecimiento.

¢Qué opinas sobre el programa
Parana + Organico implementado
en Brasil, principalmente en lo re-
lacionado con la alimentacién en
los colegios? ;(Se ha pensado algo
asi en Ecuador? ;Has visto algo
similar en otros paises?

El ejemplo de Brasil es increible, es muy muy inspirador.
Creemos que es una tendencia que estd formdndose,
que se estd haciendo cada vez mds fuerte y hay otras
iniciativas similares que se estdn trayendo a nuestras
Américas con ejemplos muy especificos en Argentina.

Estamos yendo con esa vocacién de a poco, porque es
todavia un gran reto poder, primero, transmitir el men-
saje de tranquilidad a los otros sistemas productivos
como la agroecolégico o el convencional que pueden
llegar a cuestionar y creer que se les obligard a tran-
sitar hacia algo que no quieren hacer, pero se trata
de una convivencia armoniosa, de saber también pro-
mover y fortalecer a todas los partes interesadas. No
tenemos actualmente un programa especifico como
alimentacién escolar organica, mds que Argentina que
estd fortaleciendo la provisién de alimentos orgdnicos
a las estructuras estatales como sistema penitenciario
u hospitales, segun entiendo.

www.aoachile.com

¢Qué se proyecta para este
2024? Cuéntame un poco acer-
ca de las novedades y focos de
trabajo que tendra CIAO.

Recientemente aprobamos nuestro plan de trabajo
para el 2024 y los temas mds importantes que pusi-
mos en el tapete son la integridad orgdnica, que va
de la mano con enfrentar el fraude alimentario y en
eso el lider de este tema va hacia los Estados Unidos
con el apoyo de otros paises como México, Argentina,
Bolivia, Ecuador y Chile. El siguiente grupo y linea de
trabajo se orienta en los insumos para la agricultura
orgdanica. Necesitamos desarrollar la certificacidn pu-
blica, es otro de los temas que se llevé a colacién,
lo vamos a llevar de la mano de Paraguay, Argentina
y también la actualizacién del Reglamento Técnico
centroamericano, junto a las organizaciones observa-
doras. La certificacién grupal es otro de los retos, la
cual ayuda muchisimo a traer a la agricultura Familiar,
campesina, al pequefio productor al sistema produc-
tivo orgdnico, especificamente para bajar costos de
produccidn y servir como una herramienta de fomento.

La agenda de CIAO siempre
tendrd espacio abierto para
consultas, para didlogos y
cosas que muchas veces se
dan de manera espontanea por
algun tema muy especifico o
contingente.

Finalmente, algo que hemos visto como muy importan-
te es la busqueda de mecanismos para incluir en la
oferta académica los temas de produccién orgdnica,
porque esto no se estd ensefiando a nivel universitario,
donde todavia el pensamiento es muy ortodoxo y se
plantea una produccién convencional como la base
de todo y bueno, hay mucha discusién al respecto y
no quiero abrir ahora la debate, pero vemos que es
importante mostrarle esto a las futuras generaciones.

Autora: Barbara Espinoza




Bio Restaurant:

Mas de
20 anos
cocinando

“con lo que

la naturaleza”

Hace mds de dos décadas, en Argentinag, lo que co-
menzd como un pequefio almacén se transformé en el
embrién de lo que hoy conocemos como Bio Restau-
rant, un innovador proyecto que nacié desde la visién
y valoracién de una familia respecto de la produccién
orgénica y hoy se mantiene como el primero 100% cer-
tificado del pais.

De acuerdo con lo que relata Alejandra Pdez, quien
lleva hoy el negocio, sus padres fueron pioneros en el
movimiento argentino MAPO (Movimiento Argentino
de la Produccién Orgdnica) y la creacién de la revista
Mundo Orgdnico en un momento en que las influencias
internacionales, especialmente en Europa, comenza-
ron a inspirar un cambio hacia prdcticas mds soste-
nibles.

La familia comenzdé importando y distribuyendo pro-
ductos orgdnicos certificados, como miel, azicar de
cafia, aceite de oliva, y luego, de forma espontanea
con los excedentes de verduras de un proyecto de la
Facultad de Agronomia de la Universidad de Buenos
Aires en el que participaba su madre, fue que comen-
zaron a preparar y vender platos preparados.

“Primero era un plato por

dia, después dos. Luego, un
pequenisimo menu. Nadie dijo
‘pongamos un restaurante
orgdnico’,

Y ahi estaba yo desde los inicios, era parte de
mi casa, siempre entre un ir y venir desde el
local que estaba justo en frente. Al principio
esto era tan desconocido, que cuando decia
que mis padres se dedicaban a hacer pla-
tos de comida orgdnica me daba hasta ver-
guenza, nadie sabia qué era eso. Estabamos
en plena revolucion verde, pleno Monsanto y
la gente volviéndose loca con la produccion
en cantidades industriales”,

Es parte de lo que comenta Alejandra.

Uno de los principales desafios, sin duda, ha sido com-
petir en el rubro defendiendo una filosofia de alimen-
tacidn sana y consciente, algo que recién en el ultimo

www.aodachile.com
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tiempo ha causado mayor interés, pero aun no cuenta
con muchas herramientas que potencien su produc-
cién y comercializacién, encontrdndose en el camino
con situaciones que van desde el cliente que encuen-
tra un plato muy costoso hasta la burocracia de las
certificadoras.

“No somos el restaurante mds barato, pero
tampoco el mds caro. Hay personas que mi-
ran las opciones, ven una ensaladaq, y la en-
cuentran costosa porque no tiene carne, sin
meditar que a veces puede resultar mds caro
un tipo de cultivo. En cuanto a la certifica-
cion, en nuestro caso creo que ha sido parti-
cularmente complicado porque es necesario
demostrar, producto por producto, que es de
origen orgdnico, es decir, verificar con cada
uno de nuestros proveedores”,

Agrega en ese sentido la emprendedora.

Segun explica, tal como se puede apreciar en sumend,
cada uno de los platos se encuentra categorizado en
Orgdnico, Sin Trigo y/o Vegano, especificando que
aquellos que estan en la primera categoria es porque
sus ingredientes cuentan con certificado, en un ran-
go que varia entre el 95% y 100%. En tanto, los que
no tienen la nomenclatura, se sefiala con un asterisco
(*los ingredientes que si cuentan con la certificacién,
asegurando que los insumos que carecen de ello “son
elegidos con la mayor responsabilidad y conciencia:
no transgénicos, sin pesticidas ni aditivos, que no han
sido certificados por diversos motivos”.
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“Al final del dia, lo que el
cliente mds valora es la calidad
del producto.

Nos rompemos el alma

buscando a los mejores

proveedores.

El proceso de certificacion fue
duro, pero necesario para poder
darle el sello que marque la
diferencia y las personas se den
cuenta de que lo que estan
comiendo (y lo que estan
pagando por ello) es
genuinamente orgdnico”.

Sentencia Alejandra

Bio Restaurante demuestra dia a dia su compromiso
mas alld de la mesa, donde la sostenibilidad y el buen
sabor van de la mano con una propuesta gastrond-
mica consciente, “que repercute en la economia, la
ecologia, el cuidado del agua y del suelo”.

Conoce mas de Bio Restaurant en:
biorestaurant.com.ar



Erik Oberholtzer:

“Los chefs tenemos
la responsabilidad
de apoyar

sistemas regenerativos

de produccion
de alimentos”

Sobre sus inicios apasionados en la industria culinaria
hasta la fundacién y desarrollo del proyecto “Tender
Greens”, hablamos Erik Oberholtzer, el reconocido
chef estadounidense

El reconocido chef estadounidense compartié acerca
de sus experiencias, desafios y reflexiones en relacién
a la sostenibilidad y la gastronomia en el panorama
global actual.

¢COémo comenzaste tu carrera en
la industria gastronémica y qué te
llevo a enfocarte en una alimenta-
cion saludable y sostenible?

Me enamoré profesionalmente de la comida mientras
estaba en la universidad. Trabajé en el hotel Four Sea-
sons en Filadelfia y después de graduarme, decidi que
la comida era més interesante que la psicologia. Me
inscribi en artes culinarias en Johnson & Wales en Pro-
vidence. Tan pronto como me gradué, me mudé a San
Francisco donde, inspirado por el movimiento Slow
Food de principios de la década de 1990, empecé a
conectar la comida con la salud ambiental y personal.

¢Como percibes la relacién entre
sostenibilidad y gastronomia en el
panorama global actual?

El moderno sistema alimentario ha causado mucho
dafio. Como curadores de la cultura culinaria, los che-
fs tenemos la responsabilidad de apoyar sistemas re-
generativos de produccién de alimentos, asi como

también les debemos a nuestras audiencias compor-
tarnos de manera honesta y transparente para esta-
blecer un nivel de responsabilidad en la comida que
servimos.

¢Cuales son tus opiniones sobre
el estado actual de la produccién
organica y sostenible en Chile y el
resto del mundo?

Con una participacion de mercado del
1-2%, tenemos un largo camino por reco-
rrer, sin embargo, creo que hay un mo-
mento en el que las grandes empresas
alimentarias estdn transicionando sus
cadenas de suministro a prdcticas mds
orgdnicas. Son los propios consumidores
quienes estdn exigiendo opciones ami-
gables con la tierra aunque la brecha de
precios continua dejando a la mayoria de
ellos y a muchos agricultores fuera de la
conversacion.

www.aoachile.com
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¢Como puede la industria gastro-

némica contribuir de manera mas
efectiva a la promocién de practi-
cas agricolas sostenibles?

Creo que un enfoque centrado en resultados serd més
efectivo que un enfoque en el proceso. Si creemos,
como yo lo hago, que las prdcticas orgdnicas resul-
tan en suelos mas saludables, agua mas limpia, mayor
densidad de nutrientes y sabor, secuestro de carbono,
preservacion de la biodiversidad y equidad real a lo
largo de la cadena de valor, entonces podemos medir
y recompensar mejores resultados sin discutir el cami-
no para lograr esos resultados. La clave estd en lograr
que todos midamos los mismos resultados con un len-
guaje que todos puedan entender.

¢Cuales consideras que son los
principales desafios y oportunida-
des para la industria de alimentos
saludables hoy en dia?

Necesitamos equilibrar el sistema alimentario para que
las economias regionales de alimentos puedan coexis-
tir con las complejidades de una cadena de suministro
global. Esta es una historia de David y Goliat.
La “Gran industria de la comida”, el “Gran dinero” y el
, Y
“Gran gobierno” son claves para el éxito o el fracaso
de economias mds pequefias y sensibles a la tierra.
Peq Y

¢Como se origind “Tender Greens”
y como ha evolucionado desde su
inicio?

La visién original era ofrecer comida cémoda, local,
orgénica y basada en plantas de California a un pre-
cio y con una flexibilidad de servicio que se adaptara

a los estilos de vida y presupuestos de los californianos
modernos.

¢Cuadles han sido los desafios mas
significativos que enfrentaste al
establecer y desarrollar el
proyecto?

Al principio, fue convencer a los inversores de que esto
podia ser rentable y escalable. Luego, tuvimos que es-
tablecer sistemas para ayudarnos a operar a un ni-
vel elevado durante el crecimiento y posteriormente
mantenernos firmes en nuestros principios mientras las
presiones del mercado en el trabajo, en la cadena de
suministro y en el comportamiento del consumidor de-
safiaban nuestros ideales.

¢Qué consejo le darias a los em-
prendedores que buscan ingresar
a la industria gastronémica con un
enfoque en salud y sostenibilidad?

Que deben ser muy claros en sus valores y principios,
en cémo definen y defienden sus précticas. Es esen-
cial mantenerse fiel a los principios, ser honesto acer-
ca de las limitaciones y realista con las aspiraciones,
y trabajar mds duro que cualquier otra persona para
cumplir con los resultados prometidos.

La vision original era ofrecer comida comoda, local,
orgdnica y basada en plantas de California a un
precio y con una flexibilidad de servicio que se
adaptara a los estilos de vida y presupuestos de los

californianos modernos.

Creimos que al enraizar la comida en ingredientes
locales que normalmente solo se encontraban en
restaurantes caros y al cocinar con la habilidad de

los chefs que una vez dirigieron esas cocinas

elegantes, podriamos demostrar que la buena
comida, la comida integral, la comida real podia
disfrutarse por muchos al escalar el negocio en toda
california con ganancias. Eso es lo que hicimos y
desato una revolucion de restaurantes mejores

para ti.

www.aoachile.com




Parana+Organico:
Un impulso sostenible para
agricultores familiares y

alimentacion saludable
en las escuelas

El programa Paran&+Orgdnico se erige como una ins-
tancia fundamental de orientacién para los agriculto-
res familiares que buscan cultivar alimentos de mane-
ra orgdnica en el Estado de Parand, Brasil, en el marco
de una estrategia gubernamental para promover este
tipo de produccidn sustentable y saludable.

Se trata un proyecto innovador que parte en 2011
desde la Secretaria de Ciencia y Tecnologia, y se en-
cuentra respaldado por una colaboracion estratégica
entre el Instituto de Desenvolvimento Rural do Para-
nd-lapar-Emater (IDR-Parand), la Secretaria de Esta-
do da Agricultura e do Abastecimento, el Instituto de
Tecnologia do Parané (Tecpar), y las instituciones esta-
tales de ensefianza superior, teniendo como objetivo
principal la certificacién gratuita de los productores
de alimentos orgdnicos en la regién.

“La certificacién para la produccién y comercializa-
cién de orgdnicos se trata como una politica publica
estatal, fortaleciendo a los agricultores familiares”,
asegura Rogerio Barbosa, ingeniero agrénomo vy
coordinador de Paran&+Orgdnico, quien destaca que
este tipo de agricultura se mantuvo por mucho tiempo
invisibilizada, mas siempre presente.

“Recién en 2006 se creo la
primera ley en la historia de
Brasil que reconocio la
agricultura familiar.

Si no hay una definicion
legal, no se tiene acceso a
nada desde el punto de vista
de politicas publicas y apoyo
gubernamental”

desarrolla el profesional. El ultimo Agro Censo de 2017,
que ya consideraba la nueva legislacién, mostré que el
77% de los establecimientos en Brasil correspondian a

www.aoachile.com
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agricultura familiar. En el caso de Parang, este tipo de
produccién alcanza el 75%.

“Si queremos tener incentivos para la produccién de
alimentos saludables, es muy importante esta medida.
Para quienes realizan esta actividad muchas veces es
necesario realizar una inversién en tecnologia y he-
rramientas que pueden tener un costo muy elevado y
esta es una politica publica que precisamente ayuda
a reducir o eliminar el precio, al menos, de la certifica-
cién”, destaca Rogerio.

Las acciones clave dentro del programa gratuito de
certificacién incluyen el estudio de caso, que entrega
una especie de diagndstico para definir barreras ve-
getales, define qué insumos no estdn permitidos, asis-
tencia técnica periddica y capacitacién; el plan de
manejo orgdnico, que consiste en un documento con
todas los cambios que el agricultor ejecuté durante el
periodo; y finalmente la auditoria, una inspeccién de
campo para verificar todo el manejo. El proceso ter-
mina con una placa de certificacién en la propiedad.

“Creo que es necesario
insistir en el debate sobre
la salud humana y su
relacion con la alimenta-
cion saludable y no solo

en Brasil, sino en cualquier
otro pais.

Chile se debe preguntar qué alimentos tienen en su
mesa, qué es comida sana, quiénes estan produciendo
comida sana, cémo podemos identificarlos de forma
clara y fidedigna”, complementa el coordinador.

Del campo
a las escuelas

Una de las aristas mdés interesantes en los ultimos afios
surgié a través del Decreto n. 4.211/2020, el cual es-
tablecié la necesidad de incluir en la alimentacién es-
colar productos orgdnicos, tanto en primaria como en
secundaria, lo que ha permitido que gradualmente se
incorporen alimentos orgdnicos en los almuerzos de
los escuelas con la expectativa de alcanzar el 100%
de la alimentacién escolar para 2030.

Andrea Bruginski, nutricionista y master en Salud Pu-
blica, ha liderado el trabajo del Programa Nacional de
Alimentacién Escolar (PNAE) y explica que esta

www.aoachile.com

medida se fundamenta principalmente en los benefi-
cios para los nifios, nifias y adolescentes, mejorando el
desarrollo cerebral y, en consecuencia, los procesos
de aprendizaje, ademds de los avances econdmicos y
sociales para los agricultores familiares.

“Esto no es solo alimentacion
saludable para los estudian-
tes, sino que es toda una ca-
dena que involucra a los pro-
ductores y, por supuesto, al
planeta.

Se incentiva una mejora en las formas de produccidn
para que sean cada vez mds sustentables y menos da-
fiinas para la tierra, el agua y el medio ambiente en
general”, enfatiza la experta.

El sistema funciona mediante una gestién centralizada
por parte del Estado de Parand, abarcando un total
de 399 condados, con 2249 escuelas que, a su vez, re-
parten 1,3 millones de porciones de comida diariamen-
te a 1,1 milldn de inscritos. Por un lado, los alimentos
no perecibles se abastecen desde una logistica cen-
trada, mientras que las frutas y verduras son suminis-
tradas “punto a punto” por los agricultores familiares,
al igual que las carnes congeladas y huevos, por sus
respectivos proveedores.

En cuanto al proceso de compra, Andrea detalla que
la estrategia se ha desarrollado con éxito al contratar
por categorias. “No tenemos manzanas para todo el
mundo, tenemos fruta, y cada agricultor queda a car-
go de entregar cierta cantidad de porciones del tipo
de fruta del que tenga disponibilidad. Esto funciona
con un total de 16 categorias”, explica, agregando que
un agricultor tiene la posibilidad de ofrecer las 16.



“Esta modalidad permite que los
agricultores familiares no dejen
de entregar lo que estan produ-
ciendo dependiendo del clima y
la estacionalidad de su region,
mientras que los estudiantes
tienen garantizado el suministro
semanal de alimentos saluda-
bles, con al menos un 20% de
cardcter orgdanico o agroecolo-
giCO", complementa.

La inversién anual en la agricultura familiar alcanza los
15,5 millones USD, de los cuales 2,7 millones USD co-
rresponden a productores familiares orgdnicos (22%).
En total, se habla de cerca de 2500 familias que pro-
ducen alimentos orgdnicos y hoy son proveedoras del
programa.

“Esperamos que a largo plazo haya una gran mejora
en la salud de nuestra poblacién y se reduzcan algu-
nas enfermedades relacionadas con el consumo de
pesticidas, como el cdncer y otras de orden endocrino
o el propio autismo que ha ido en aumento”, cierra

Andrea, con la expectativa de que pronto se vayan su-
mando mds estados o incluso otros paises a este tipo
de iniciativa. “Creo que en Chile, por ejemplo, seria
una politica completamente viable”, sentencia.

Los agricultores familiares en el Estado de Parand que
deseen participar en este programa pueden ponerse
en contacto con uno de los nicleos del programa. De
acuerdo con lo informado en las plataformas oficiales,
un técnico especializado llevard a cabo acciones de
asistencia técnica y extension para adaptar la propie-
dad del agricultor a las practicas orgdnicas. Luego de
un periodo de adaptacidn, se realiza una auditoria, y
si la propiedad cumple con la legislaciéon pertinente,
el productor recibird el certificado que valida su com-
promiso con las prdacticas agricolas orgdnicas y sos-
tenibles.

Préxima edicion de la revista AOA Chile y el Mundo
continuard profundizando con Dr. Rogerio Barbosa en
la asistencia técnica y certificacion orgdnica con la
Cooperativas, y Andrea Bruginski acerca de las com-
pras publicas de alimentacién orgdnica a las escuelas,
junto con su creciente impacto y, por supuesto, todo el
detalle técnico del programa.

Autora: Barbara Espinoza
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“volver al orige

Ramén Sendra inicié esta travesia junto a su esposa,
Bruna Faquinelli, cuando tenian muy claro que querian
vivir en contacto con la naturaleza. Sin embargo, tras
haberse criado toda su vida en la ciudad, al llegar al
campo se dieron cuenta de que no contaban con las
herramientas para relacionarse con la naturaleza de
forma “armoniosa”.

“Tampoco teniamos los recursos financieros para de-
sarrollarnos, y en 2005 volvimos a la ciudad y comen-
zamos a trabajar con alimentos, a cocinar, y monta-
mos un restaurante con el objetivo de reunir recursos
y regresar a la zona rural a desarrollar lo que siempre
fue nuestro suefio”, recuerda el actual presidente del
Instituto Origem.

Cuando comenzaron a ganar dinero, buscaron opor-
tunidades de aprendizaje y proyectos importantes
relacionados con la sustentabilidad en las diferentes
dreas de la vida, desde la agricultura hasta la cons-
truccién. “A medida que avanzdbamos en conocimien-
to, lo ibamos aplicando en el terreno que tenemos al
sur de Minas Gerais”, comenta.

“Nos dimos cuenta de la necesidad que teniamos
de recuperar nuestros origenes, porque muchas
de las tecnologias que comenzamos a ver habian
sido parte de nuestra culturq, lo que muchas veces
se termina perdiendo en el estilo de vida moderno.
Ahi nacié el Instituto Origem”, agrega en esa linea.

Asi, desde sus inicios por ahi en 2012 y ya después en
2016 con su inauguracién oficial, han estado funcio-
nando como un espacio donde la gente se ha suma-
do y ha podido aprender sobre agricultura orgdnica,
agricultura sintrépica, compostaje, procesamiento de
alimentos, pinturas naturales, bioconstruccién, entre
muchas otras disciplinas y habilidades.

A raiz de la necesidad de recursos para solventar la
gran cantidad de actividades, principalmente aque-
llas que no son pagadas y se enfocan en personas que
no tienen una buena situacién econdmica, ejecutaron
la idea de procesar los alimentos que cultivaban en el
Instituto y comercializarlos. Esto abrié paso a OnVeg.

“OnVeg es nuestra marca de productos elaborados
con nuestra filosofia, rescatando nuestros origenes y
nuestra cultura, siendo procesados minimamente de
forma artesanal para resguardar su riqueza nutricio-
nal. No tenemos fines econémicos mas que el invertir
en nuestras actividades y contribuir con ello de forma
social y ambiental”, destaca, agregando que el Insti-
tuto Origem hoy es parte del desarrollo orgénico al sur
de Minas junto a una asociacidn que redne a casi 200
productores certificados.

En ese mismo sentido, agrega que se ha formado una
red de personas y familias que se benefician diaria-
mente participando del proyecto, tanto en materia de
siembra y alimentacién, como también en la agroin-
dustria. “Nuestro mayor logro es el desarrollo de estas
personas”, dice Ramén.

“Necesitamos volver al origen, a conectarnos con la
naturaleza. Las personas se han distanciado y crea-
ron un vacio interno que hoy intentan llenar con cosas
materiales, pero lo que necesitan es esa conexién. Hay
que buscar alimentos saludables, orgdanicos, sustenta-
bles, y con eso nos beneficiamos nosotros y el plane-
ta”, enfatiza Ramédn, haciendo la invitacion.

Puedes conocer mds acerca del Instituto Origem y
OnVeg en www.institutoorigem.com.br
y www.onveg.com.br

Autora: Barbara Espinoza
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132 Caldaran d2 Suneu Gusay
CONSERVAMOS ABEJAS NATIVAS Y
OTROS POLINIZADORES RESTAURANDO

ECOSISTEMAS ,’

En la siguiente entrevista, nos sumergimos en el fas-
cinante mundo de Sumak Kawsay, un emprendimiento
ambiental con un propésito noble: la conservacion de
las abejas nativas y otros polinizadores a través de la
restauracidn de ecosistemas. Ysa Calderdn, la funda-
dora y CEO del proyecto, nos guia a través de su viaje
desde el norte de Pert hasta convertirse en una de las
mujeres mds poderosas segun Forbes.

Originaria de Lambayeque, en el norte de Pert, Ysa
cuenta con especialidad en sistemas alimentarios glo-
bales, meliponicultura, experiencia en Restauracion de
Ecosistemas y Bionegocios y actualmente participa a
cargo del curso agrobiodiversidad en un cambio cli-
matico, en el GROW summer school, patrocinado por
el Mountain Partnership

cCuando y por qué
nace este
emprendimiento?

Nace en el 2017, después de culminar la universidad
con una necesidad de regresar al campo y demostrar
que se puede trabajar y vivir en el campo haciendo un
uso sostenible de nuestros recursos. Era una necesidad
que tenia desde hace mucho tiempo, porque siempre
he estado conectada con la naturaleza; siento que no
podria vivir sin la naturaleza sin los arboles. Queria re-
gresar, asi que decidi fundar Sumak Kawsay.

cQueé significa
Sumak Kawsay?

(Qué hace distintivo a este
emprendimiento de otros y a la
vez coOmo aporta en

el movimiento =1 o)/ {e e e/

Somos activistas del movimiento Slow Food, que pro-
mueve la alimentacién buena, limpia y justa, y ademés
tienen los objetivos iguales a los nuestros. Nosotros
promovemos la agroecologia en bdsicamente uno de
los pétalos de la flor de la agroecologia, es decir, la
conservacion de la biodiversidad y también el buen vi-
vir.

Nos hace distintivo el impacto que estamos generando
con nuestra comunidad, y todo el trabajo dentro, por-
que nosotras, en nuestro caso, producimos miel bajo
précticas ecoldgicas. Ademds respetamos el ciclo de
los seres, en este caso el del ser divino que es la abeja.
No hacemos alimentacién artificial y nos encargamos
de sembrar para tener suficiente néctar, para ellas.

www.aoachile.com
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Estamos aprendiendo sobre agricultura biodindmica,
que es un poco mds holistica. De hecho, en nuestro
caso, es como volver a recordar que cada planta,
cada ser de la naturaleza tiene un espiritu, lo que
incluye a las abejas. También pasa con el agua o con
los arboles, es todo un sistema integrado de respeto.

Trabajamos bajo estdndares de Comercio Justo y la
polinizacién es nuestro objetivo, la polinizacién verde,
cuidar de nuestros bosques y restaurar los espacios
degradados para asi promover la conservacién de
estos polinizadores que son las abejas nativas espe-
cificamente las abejas nativas sin aguijén.

¢Como ha sido este viaje de
poder obtener financiadores,
entre los que resalta el Global
Landscape Forum?

Hemos recibido reconocimientos desde el 2018, que
fue nuestro primer vigje a Italia justamente para par-
ticipar de la feria gastronémica de Slow Food. Esa
fue nuestra primera salida hacia el extranjero llevan-
do nuestros suefios, nuestro trabajo para alld. Fue
una experiencia muy bonita.

Se concentraron mds de 160 paises y fue muy hermo-
so el compartir y el aprendizaje también. Luego, en
2019, ganamos nuestro primer fondo de financiamien-
to por la Embajada de Canadd gracias a un pro-
grama para jévenes emprendedores. Mds tarde, en
2020, por la Academia de Mujeres Emprendedoras
(AWE) aqui en Chiclayo que lo financia la Embajada
de Estados Unidos y asi sucesivamente cada afio.

Este afio nos tocé el fondo del Foro Global del pai-
saje que es el Global Landscapes Forum, cuya base
estd en Luxemburgo, una plataforma de organizacio-
nes donde se encuentra el drea del Medio Ambiente
de la ONU, estd el CIFOR también.

Fue la primera vez que Perud gana un concurso en su
categoria joven de restauracion de ecosistemas, y
bueno, felices por ese logro, y este afio hemos termi-
nado de implementar el vivero, estamos trabajando
con los plantines, y esperamos reforestar el préximo
afio con mds de 1.500 plantines que es el objetivo,
en varias comunidades aqui en Lambayeque, en una
comunidad campesina que tiene varios caserios.

Ha sido un trabajo arduo porque el modelo del ne-
gocio se ha ido modificando con el pasar del tiempo
de acuerdo a la necesidad de la comunidad y eso ha
permitido justamente que seamos flexibles frente a
los cambios que se estén dando.

Con respecto a la crisis climdtica, entonces, cémo nos
adaptamos, qué medidas de mitigacién y adaptacion

www.aoachile.com

podemos promover e impulsar y en nuestro caso restau-
ramos ecosistemas justamente para promover la conser-
vacién de las abejas nativas y asegurar la conservacion
de los bosques, la produccién de los alimentos y velar
por la seguridad alimentaria en especifico.

Vimos que fuiste considerada
este ano dentro de

por Forbes, qué nos podria
comentar al respecto

Es una lista que busca visibilizar a las mujeres que
estdn generando impacto desde sus respectivas
dreas. Hay empresarias desde el lado de la ciencia o
deporte, cada una desde su campo y es asi que han
seleccionado esa lista y bueno, por el trabajo que
nosotros estamos realizando en la comunidad y por
los logros que hemos tenido también, es que ellos me
nominaron como una de las 50 mujeres mdas podero-
sas del Peru.

Las mujeres que aparecen en la lista no es que ten-
gan un numero, es de manera aleatoria, cada una
generando impactos. Por ejemplo, estd Pia Ledn, la
fundadora del restaurante Kjolle, que también trabaja
con insumos de la biodiversidad, considerada tam-
bién una de las mejores chefs del Peru. Esté la prima-
téloga Fanny, quien también esté trabajando desde
su ONG para promover la conservacién del mono de
cola amarilla, y que este afio gand un premio que es
como el Premio Nobel para los conservacionistas.

Ha sido un logro muy grande para el Perd y en eso
estamos, es decir, cada una desde lo que estd haciendo



y por los logros que ha obtenido, ellos han creado la
lista y me nominaron. Yo me enteré tres o cuatro dias
después de que publicaron la lista, entonces yo sigo
avanzando, haciendo nuestro trabajo, y los logros
creo que estdn justamente porque son el reflejo del
arduo trabajo que venimos realizando.

:cCuadles son los planes de
Sumak Kawsay?

¢y qué metas buscan

en el corto y largo plazo?

Lo que buscamos es posicionarnos como una em-
presa sostenible que vela por la conservacién de la
biodiversidad trabajando de la mano con la comuni-
dad entonces llevando el mensaje de comun unidad.
Y bueno, que somos naturaleza, somos parte de ella 'y
trabajamos por y para la naturaleza.

Tenemos como meta poder trabajar con otros paises
de la regidn, entonces estamos ya concretando algu-
nas cositas. Esperamos muy pronto el préximo afio tal
vez, aterrizar en algun proyecto en conjunto. Nuestra
meta es seguir restaurando ecosistemas en diferentes
paises de la regidn y, obviamente, que desde nues-
tro pais extender el impacto a otras regiones que lo
necesiten.

A largo plazo, poder posicionarnos como una empre-
sa sostenible en la regién y en el mundo por todo el
impacto que estamos generando y, estamos traba-
jando arduamente para lograrlo.

Un mensaje hacia
los emprendedores que

buscan marcar diferencia con

respecto al consumo sustentable
en el Perd y el mundo.

red de contactos que se pueda generar, que es
valiosa. La crisis climdtica estd afectando a las
personas y a los paisajes en todo el mundo, y a los
ecosistemas, pero hay una solucién que podemos
abordar para tomar accién, una entre tantas. En mi
caso lo hablo desde nuestra vista, desde lo que no-
sotros hacemos que es esta solucidn de restaurar los
paisajes y ecosistemas degradados.

Puedes encontrar mas sobre
Sumak Kawsay en

Instagram @_sumak_kawsay

Facebook @Sumak Kawsay

Hay un nicho muy marcado y creciente de personas
que estdn tomando conciencia sobre los efectos

de la crisis climatica y buscando siempre opciones
sostenibles de consumo que contribuyan a mejorar y
restaurar nuestro planeta, entonces yo les diria que
apunten a eso que vean su realidad, vean las necesi-
dades y siempre vayan de la mano con la sostenibili-
dad. No solo se trata ver el negocio de manera indivi-
dual, sino también, qué impacto estamos generando
dentro de la comunidad y cémo ayudamos al planeta.

Asimismo, hay que estar atentos a las oportunidades
y trabajar mucho en nuestras habilidades blandas,
que creo que es un potencial siper importante junto
ala



Ganaderia Regenerativa
y el Pastoreo Racional
Voisin:

“La clave de todo

esto es el descanso

de la tierra”

En el dltimo tiempo, el rubro de la ganaderia ha sido
objeto de criticas, especialmente relacionadas al im-
pacto ambiental, en una sociedad que cada vez de-
manda mds practicas sostenibles sin sacrificar la ca-

& pacidad de produccién, especialmente considerando

AOA CHILE Y EL MUNDO

los desafios de alimentar a una poblacién creciente.

En este escenario, la ganaderia regenerativa ha es-
tado abriéndose paso al tomar en cuenta no solo la
salud y la vida del suelo, sino también la diversidad
bioldgica, la adaptacién al cambio climético, la res-
tauracién del ciclo hidrolégico, y el impacto social y
econdmico positivos, entre otros. Se trata de un en-
foque que se viene trabajando entre la comunidad
ganadera y profesional desde hace décadas, con el
objetivo de revertir problemas tan latentes hoy en los
distintos paises del mundo como lo es, por ejemplo, la
desertificacion.

Michael Ria Franco, experto en tecnologia de pasto-
reo, ganaderia regenerativa y sostenible, comenta que
estas situaciones se comenzaron a hacer mds eviden-
tes a partir del 2006, tras la publicacién de la FAO
(Food and Agriculture Organization) en donde se evi-
denciaba el potencial de contaminacién que tiene la
ganaderia en el mundo debido a sus emisiones.

“La preocupacion estda centrada en el
metano biogénico, como producto de
la fermentacion entérica de los
rumiantes (y también los monogds-
tricos, como aves y cerdos) tiene

un corto tiempo de vida (entre 10 y

12 anos) en la atmodsfera, donde se
transforma en CO2 + hidrégeno +
agua, al estar en contaco con el
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oxigeno, en comparacion con el CO2
emitido por los combustibles fosiles, o
el éxido nitroso (N20) emitido por los
fertilizantes quimicos”.

Estamos hablando que el CO2 antropogénico (causa-
do por las actividades humanas, y no por el ganado)
tiene una vida de hasta 100 afios atrapado en la at-
mésfera mientras que el de los animales sélo 12 afios,
y el N20 de los fertilizantes quimicos tiene hasta 300
mas efecto invernadero que el metano (CH4) del ga-
nado”, inicia explicando.

A esto se suman otros factores colaterales como los
de la agricultura, relacionados de forma directa o in-
directa con la ganaderia, entre ellos: uso del tractor,
fertilizantes quimicos, herbicidas, pesticidas, entre
otros elementos usados para los extensos cultivos que
son utilizados para alimentar a los animales,



ontribuyendo a la deforestacién que se estd sufriendo
en diferentes partes del mundo.

“Esto ha llevado a la
ganaderia a ser considerada
como una de las causas

principales del cambio
climatico, pero realmente es
un tema controversial,
bastante discutido.

Cuando uno ve una finca, un
establecimiento ganadero, tu
respiras aire puro, pero si vas a la
ciudad, respiras diéxido de carbono,
polucion... y la culpa Ila tiene el
ganado. Creo que la ganaderia

termina siendo un chivo expiatorio”,
sefiala Ria en ese sentido.

“Estéd demostrado que este tipo de prdcticas gene-
ran un balance a favor, es decir, que el reciclaje de
estos gases es mayor que las emisiones de la misma
ganaderia. Ese saldo a favor es lo que hoy se usa para
las compensaciones de otras industrias a través de los
famosos bonos o créditos de carbono”, agrega el ex-
perto respecto de este movimiento impulsado por los
mismos ganaderos y no desde la industria.

Pastoreo
Racional Voisin

En la busqueda de metodologias que sigan sumando
a esta mirada sostenible, nacié el Pastoreo Racional
Voisin, con André Marcel Voisin en los afios 40’s en su
propia granja llamada Le'Talou. En la década siguien-
te, comenzd a escribir libros con sus observaciones y
llegé a publicar cinco, trabajo que culminé en el afio
64 cuando fallecié en Cuba, no sin antes consolidar
un legado.

El método Voisin es una forma intensiva de manejo de
pastos y ganado con enfoque agroecoldgico donde se
rotan los potreros para permitir un uso mas eficiente
de los metros cuadrados de tierra disponible para el
cultivo.

Desde su implementacidn, se ha comprobado que re-
duce pérdidas, mejora las condiciones del suelo y ayu-
da a que se desarrolle una diversidad de plantas. Crea
una situacién de mayor bienestar para los animales,
de acuerdo con lo que sefiala Michael.

“Esto, hasta donde se pueda hacer, porque no todos
los ecosistemas tienen el mismo comportamiento, pero
me refiero a la parte de reforestacion, porque el méto-
do del pastoreo racional aplica para cualquier gana-
deria en cualquier parte del mundo, porque no se trata
més que de una rotacién de potreros, pero tomando
decisiones analizadas a partir de la observacién y no
mecdnicas. De ahi lo de ‘racional”, indica el también
asesor en estos temas.

"Es fécil pasar un tractor, tirar semillas y luego poner
un fertilizante, después un herbicida y crear unos pas-
tizales espectaculares, pero la cuestién es qué tan
favorables son esas condiciones para el ecosistema.
La clave de todo esto es el descanso que empieza a
recibir el resto del establecimiento: por ejemplo, si yo
tengo todo el ganado concentrado en un punto y ma-
fiana lo muevo a otro lugar -o incluso el mismo dia lo
muevo de lugar varias veces- lo que hago es ganar
tiempo de descanso de una parte del terreno y no que
el ganado se esté moviendo libremente por todo el
terreno. Esto les permite a las praderas desarrollarse”,
continua explicando Rua.

Los frutos de un

arduo trabajo

Aunque se habla de que en la dltima década hubo un
crecimiento bastante répido en la aplicacién de es-
tas metodologias, se reconoce el trabajo de estudio
y difusién que se venia realizando desde hace casi un
siglo atrds, cuando las propuestas no eran tan valora-

das.
www.aoachile.com
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“Yo me converti también en difusor desde 2009. Junto
a el profesor [Luiz Carlos] Pinheiro, empecé a ofrecer
charlas en todas partes, y eso me llevd a compartir
y conocer experiencias en muchos paises. Hoy co-
menzamos a ver bastante cosecha de lo que hemos
ido sembrando, donde el ganadero que puede no ser
usuario del pastoreo racional, por lo menos algo habré
escuchado”, comenta el asesor.

De acuerdo con lo que sefiala Rua, Costa Rica cuen-
ta con un programa ganadero gubernamental (NAMA)
que exige como requisito la implementacién del pas-
toreo racional y los resultados han sido exitosos: im-
pacta al 8% de las fincas nacionales, 80 mil animales
en fincas NAMA, 73 mil hectareas de pasturas impac-
tadas que representan el 14,4% de la zona ganadera
nacional, 191 técnicos del Ministerio de Agricultura y
Ganaderia prestando asistencia a las fincas, aumento
en rentabilidad entre un 11% y 18%, entre otros.

Entre las metas para 2026, los costarricenses espe-
ran llegar a las 1.232 fincas adicionales, alcanzando a
maés del 13%, aumentar a 100 mil los animales en fincas
NAMA, establecer mecanismos de mercado funcional
(de carne y lacteos) y tener PSA (suelo funcional), en-
tre otros.

“El segundo pais que lo esta
impulsando desde hace poco
es Brasil, lo cual significa un
logro tremendo porque es el
principal productor de
ganado en Latinoameérica.
Hay un proyecto de ley que ha
ido avanzando y si se
concreta, se puede
transformar en un referente”,

agrega Rua.

El pasado 17 de noviembre, la temperatura media
mundial fue mds de 2°C (35.6 °F) superior a los niveles
preindustriales por primera vez desde que hay registro
en la Historia, a pesar de todas las acciones que se
supone que se estdn llevando a cabo en los diversos
paises para evitar que esto ocurra.

Ante esta realidad que estd siendo cada afio més pal-
pable con tormentas, inundaciones y otros desastres
naturales que se toman los noticieros, la promocién de
estas metodologias amigables con el medio ambiente
se vuelve cada vez mds importante, con la esperanza
de que sean un factor influyente en prevenir las conse-
cuencias del cambio climdtico.

www.aoachile.com




Agricultura
biodinamica:

uha mirada

desde Chile y

el vino

Agrupacion de Viias Biodinamicas de Chile (VBdC)
y asesor independiente en esta especialidad, explica
que hay diferentes técnicas que se pueden aplicar a
los cultivos en el marco de esta filosofia.

“Ocupamos, por ejemplo, hier-
bas medicinales que son elabo-
radas en algunos érganos ani-
males y pasan por un proceso
de transformacion, de descom-
posicion de la materia, y luego
esto vitaliza los campos. Es la
forma que tenemos para fertili-
zZar Ia tierra", comenta el experto.

Desde que Rudolf Stainer impulsé el movimiento de la
agricultura biodindmica a principios del siglo XX en
Europa muchas cosas han pasado. Su pensamiento
abrié el camino hacia un profundo conocimiento de
la naturaleza desde una mirada espiritual, lo que sin
duda traspasé las fronteras y hoy se trata de una co-
rriente presente en numerosos paises, incluido Chile.

Esta “fuerza de la vida” -su traduccidn en griego- vie-
ne a reconocer el campo como un organismo vivo en si
mismo, por lo que se trabaja haciendo lo posible para
que sea capaz de producir todos los elementos que
necesita para su gestién, es decir, la ‘autosuficiencia’.

Arturo Labbé, miembro de la Asociacién de Agri-
cultura Biodindmica de Chile, coordinador de la

De acuerdo con los planteamientos, esto se basa de
alguna forma en las metodologias que tenian las cultu-
ras ancestrales, aquellas que guardaban una profunda
relacién con el cosmos y que la humanidad, a medida
que avanzaba en su ‘modernizacién’, fue perdiendo.

“Como seres humanos nos hemos emancipado de ese
mundo natural y ahora creemos controlarlo, y esto es
una invitacién a volver a conectarse con esos ciclos
naturales y ocuparlos para tomar decisiones en el ma-
nejo del suelo, de las plantas y de los animales”, sefiala
Arturo en ese sentido.

La diferencia de esta cosmovisién en la agricultura
con otras como la orgénica, la permacultura o la re-
generativa, es que la biodindmica aborda todos los
aspectos de forma integral, desde lo social hasta los
manejos de campo, como se sefialaba con anteriori-

dad.
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El arribo a Chile

La migracién europea posguerra fue lo que principal-
mente trajo esta influencia a paises de Latinoamérica
como Argentina, Brasil y Chile. El especialista relata
en esa linea que la agricultura biodindmica se man-
tuvo mucho tiempo en un ambiente hermético, porque
se solia confundir con précticas astrolégicas o incluso
esotéricas, por lo que no se promovia abiertamente,
pero al final de la década de los 90’s hubo un nuevo
impulso gracias a la iniciativa de la viticultura.

Antiyal habria sido la primera bodega familiar que
comenzd con précticas biodindmicas y al poco tiem-
po se sumaron otros proyectos como la Vifia Emiliana,
segun recuerda Labbé. Hoy ya se encuentra a Koyle,
Odijfell, Lurton, Matetic, Vifia Neyen de Apalta, Vi-
fiedos Orgdanicos Veramonte, Hacienda Valdeperi-
llo y Vifia Tipaume.

“El mundo vitivinicula resul-
to ser un tremendo exponente

para la agricultura biodinamica,
porque lo que se trata de lograr
es la expresion del ‘terroir’.

Este concepto francés que habla de la planta, el clima
y el suelo, con la diferencia de que esta metodologia
considera también al hombre. Cuanto tu tienes un sis-
tema productivo con poca intervencion, el resultado
es Unico, inimitable, con mucha personalidad y carac-
teristicas propias. Es la mayor expresién del terrufio”,
indica el asesor.

“Muy pronto llegé el reconocimiento a estos vinos chi-
lenos, a pesar de que estas practicas llevan muchos
mas afios en Europa, donde los més grandes produc-
tores de vino del mundo, y ahi te das cuenta del valor
de esta expresién de originalidad”, agrega.

La agricultura biodindmica tiene su estdndar de re-
gulacién en Demeter. Esta certificacion establece lo
que se permite y lo que resulta ser bastante exigente,
en palabras de Arturo, indicando, por ejemplo, que las
uvas tienen que ser fermentadas con las levaduras na-
tivas del vifiedo.

“Cuando distintas uvas son vinificadas con la misma
base de levadura, el vino tiende a estandarizarse, y
pierde su autenticidad. Hoy tenemos alrededor de
1250 hectdreas de vifiedos certificados, lo que de to-
das formas representa a menos del 1% de la superficie
total de vifiedos, pero estd aumentando constante-
mente”, apunta el experto.

Este proceso representa, sin duda, un desafio, ya que
no solo toma un afio adicional a lo que tomaria la cer-
tificacién orgénica, sino que ademds concentra cierto
grado de complejidad a la hora de implementar cam-
bios en los cultivos y en la auto-elaboracién de insu-
mos, lo que a ojos de Labbé vale totalmente la pena.

“Desde mi experiencia personal, estoy convencido de
que este sistema de produccidn te hace ser un mejor
agricultor en el mas profundo sentido de la palabra. Te
tienes que vincular con tu tierra, con tus plantas, con
tus animales desde ofra perspectiva y con constan-
cia”, expresa.

“Invité a los que no conocen este método a que incur-
sionen en él. La naturaleza ofrece un mundo impresio-
nante de conocimiento sobre la interaccién entre los
seres vivos. Los invito a maravillarse de esto que hemos
creado como civilizacién, que es la agricultura, pero
hacerlo desde esta mirada responsable, cuidadosa
con la tierra. Como estdn las cosas hoy en dia, estos
procesos productivos son los que realmente aseguren
el futuro”, cierra.
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BRECETAS

Partiendo de la base de que los productos orgdnicos son mucho més nutritivos,
creemos que es importante incorporarlos en la dieta diaria para mejorar la salud de
forma integral en nuestro organismo.

iAqui te damos algunas ideas!

Provenzal

Ingredientes:

1 berenjena

1 calabacin

1 pimiento rojo

1 pimiento amarillo

2 tomates medianos

1 cebolla

2 dientes de ajo, picados

3 cucharadas de aceite de oliva virgen extra
1 ramita de tomillo fresco

1 ramita de romero fresco

Sal y pimienta al gusto

Queso parmesano rallado (opcional, para servir)

INSTRUCCIONES:

1. Precalienta el horno a 200°C.

2. Corta la berenjena, el calabacin, los pimientos y los
tomates en rodajas finas y uniformes. Puedes utilizar una
mandolina para obtener rebanadas delgadas.

3. En una sartén grande, calienta una cucharada de aceite
de oliva. Saltea la cebolla hasta que esté transparente y
luego agrega el ajo, cocindndose brevemente.

4. Extiende la mezcla de cebolla y ajo en el fondo de una
fuente para horno.

5. Alterna las rodajas de berenjena, calabacin, pimientos y
tomates, colocdndolas en forma de espiral sobre la cama
de cebolla y gjo.

6. Rocia el resto del aceite de oliva sobre las verduras y
espolvorear con tomillo y romero fresco. Agrega sal y pi-
mienta al gusto.

7. Cubre la fuente con papel de aluminio y hornea durante
45 minutos. Luego, destapa y hornea por 15 minutos adi-
cionales o hasta que las verduras estén tiernas y ligera-
mente doradas.

8. Sirve caliente, y si lo deseas, espolvorea con queso par-
mesano rallado.

www.aoachile.com
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Charquican con Carne Orgdnica

Ingredientes:

500 g de carne de res orgdnica

2 cucharadas de aceite de oliva extra virgen orgdnico
1 cebolla orgénica

2 dientes de ajo orgdnicos

2 zanahorias orgdnicas

2 papas orgdnicas, peladas y cortadas en cubos
1 calabacin orgénico

1 taza de choclo orgénico

1 taza de arvejas orgdnicas

2 tomates orgdnicos

1 hoja de laurel

1 cucharadita de comino en polvo

1 cucharadita de orégano seco

Sal y pimienta al gusto

Pereijil fresco orgdnico para decorar (opcional)

INSTRUCCIONES:

1. En una olla grande, calienta el aceite de oliva a fuego medio. Agrega la carne y cocina hasta que esté dorada

por todos lados. Retira la carne de la olla y reserva.

2. En la misma olla, agrega la cebolla y el ajo. Saltea hasta que estén transparentes.
3. Incorpora las zanahorias, las papas, el calabacin, el choclo, las arvejas y los tomates. Cocina por unos minutos

hasta que las verduras comiencen a ablandarse.

4. Vuelve a agregar la carne a la olla. Agrega la hoja de laurel, el comino, el orégano, el caldo de carne, la sal
y la pimienta. Lleva a ebullicién y luego reduce el fuego. Cocina a fuego lento durante aproximadamente 30-40
minutos, o hasta que la carne y las verduras estén tiernas.

5. Prueba y ajusta la sazén segun sea necesario.

6. Sirve caliente, decorando cada plato con perejil fresco picado.

www.aoachile.com

Ensalada Orgdnica
de Quinoa y

Verduras Asadas

Ingredientes para la ensalada:

1 taza de quinoa orgdnica

2 tazas de calabaza orgdnica (zapallo)

1 berenjena orgdnica

1 pimiento rojo orgdnico

1 calabacin orgénico (zapallo italiano)

1 taza de tomates cherry orgénicos

1/2 taza de hojas de lechuga o espinaca orgdnicas
1/4 taza de hojas de albahaca orgdnica

1/4 taza de nueces orgdnicas

Ingredientes para el aderezo:

3 cucharadas de aceite de oliva extra virgen organico
2 cucharadas de vinagre balsémico orgdnico

1 diente de ajo orgdnico

Sal y pimienta al gusto



INSTRUCCIONES:

1. Cocina la quinoa siguiendo las instrucciones del paquete. Deja enfriar.

2. Precalienta el horno a 200°C.

3. En una bandeja para hornear, coloca la calabaza, la berenjena, el pimiento rojo y el calabacin. Rocia con
aceite de oliva, sal y pimienta. Asa en el horno durante 20-25 minutos o hasta que las verduras estén tiernas y
ligeramente doradas.

4. Mientras las verduras se estdn asando, prepara el aderezo mezclando el aceite de oliva, el vinagre balsami-
co, el ajo picado, la sal y la pimienta en un tazén pequefio.

5. En un tazén grande, combina la quinoa cocida, las verduras asadas, los tomates cherry, las hojas de espinaca
y la albahaca.

6. Rocia la ensalada con el aderezo y mezcla suavemente.

7. Justo antes de servir, espolvorea las nueces tostadas sobre la ensalada.

Ingredientes para el relleno de pollo

500 g de pechugas de pollo orgdnicas

3 huevos duros orgdnicos

2 cucharadas de aceite de oliva extra virgen orgdnico
1 cebolla orgénica

2 dientes de ajo orgdnicos

1 cucharadita de comino en polvo

Sal y pimienta al gusto

Ingredientes para la cobertura de choclo:

4 tazas de choclo desgranado orgdnico

1 taza de leche orgdnica (puede ser leche vegetal para
una opcién vegana)

2 cucharadas de mantequilla orgénica (o margarina
para una opcién vegana)

Sal al gusto

Instruccionespara el relleno de pollo:

1.En una sartén grande, calienta el aceite de oliva

a fuego medio. Agrega la cebolla y el gjo, y saltea
hasta que estén transparentes.

2. Afade el pollo desmenuzado a la sartén. Agrega el
comino, la sal y la pimienta. Cocina por unos minutos
mas para que los sabores se mezclen bien. Retira del
fuego y reserva

Para la cobertura de choclo:

1. En una licuadora, mezcla el choclo con la leche hasta obtener una mezcla suave.

2. En una cacerola, derrite la mantequilla a fuego medio. Agrega la mezcla de choclo y cocina, revolviendo
constantemente, hasta que espese. Afiade sal al gusto.

Ensamblaje y horneado:

1. Precalienta el horno a 180°C.

2. En un molde para horno engrasado, coloca la mezcla de pollo como base y los huevos duros en rodajas.

3. Vierte la cobertura de choclo sobre el relleno de pollo, asegurédndose de cubrir toda la superficie de mane-
ra uniforme.

4. Hornea durante aproximadamente 30-40 minutos o hasta que la parte superior esté dorada.

5. Deja enfriar unos minutos antes de cortar y servir.

www.aoachile.com






Entre las diversas actividades que realizamos en AOA Chile se
encuentra la serie documental “La Ruta Orgdnica”, una
produccién audiovisual que aprovecha cada uno de nuestros
recorridos por Latinoamérica para capturar la esencia del
trabajo de productores de distintos paises.

Consideramos que es importante contar las historias que hay
detrds de los trabajadores que han estado impulsando la
agricultura orgdnica en el mundo, y no solo limitarnos
conocer los productos.

on pequenosy
Brasil, Colombiaq,
Salvador y México,
ible en nuestro canal de
Chile TV.







